CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION
D'ORIGINE CONTROLEE « GIGONDAS »

Chapitre ler
I. — Nom de l'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'origorérélée « Gigondas », initialement reconnue par le
décret du 6 janvier 1971, les vins répondant asgatiitions particulieres fixées ci-apres.

Il. — Dénominations géographiques
et mentions complémentaires

Pas de disposition particuliere

lll. — Types de produit

L'appellation d'origine contrélée « Gigondas »réservée aux vins tranquilles rouges et rosés.

IV. — Aires et zones dans lesquelles
différentes opérations sont réalisées

1° Aire géographique :

La récolte des raisins, la vinification, I'élabdvatet |'élevage des vins sont assurés sur ledieride la
commune de Gigondas dans le département de Vaucluse

2° Aire parcellaire délimitée :

Les vins sont issus exclusivement des vignes sitdaes |'aire parcellaire de production telle
gu'approuvée par l'Institut national de l'originele la qualité lors de la séance du comité nationa
compétent du 13 mars 2008.

L'Institut national de I'origine et de la qualitépdbsera auprés de la mairie de Gigondas les do¢simen
graphiques établissant les limites parcellairekaite de production ainsi approuvees.

3° Aire de proximité immédiate :

L'aire de proximité immeédiate, définie par dérogafpour la vinification, I'élaboration et I'élevades
vins, est constituée par le territoire des commueunesantes du département de Vaucluse : Aubignan, L
Barroux, Beaumes-de-Venise, Beaumont-du-VentougdaB#&les, Bollene, Buisson, Caderousse,
Cairanne, Camaret-sur-Aigues, Caromb, Carpentta&te@uneuf-du-Pape, Courthezon, Le Crestet,
Entrechaux, Faucon, Jonquiéeres, Lafare, LagardéeRdramotte-du-Rhéne, Lapalud, Loriol-du-
Comtat, Malaucene, Mondragon, Mornas, Orange, Ripleuymeras, Rasteau, Roaix, La Roque-Alric,
Sablet, Sainte-Cécile-les-Vignes, Saint-Hippolge&sraveyron, Saint-Léger-du-Ventoux, Saint-
Marcellin-lés-Vaison, Saint-Romain-en-Viennois,rf&d@&oman-de-Malegarde, Sarrians, Séguret,
Sérignan-du-Comtat, Sorgues, Suzette, Travaill@haux, Vacqueyras, Vaison-la-Romaine, Vedeéne,
Villedieu, Violes.



V. — Encépagement

1° Encépagement :

a) Les vins sont issus des cépages suivants :

— cépage principal : grenache N ;

— cépages complémentaires : syrah N, mourvedre N ;

— cépages accessoires : bourboulenc B, brun arbefit€alement dénommeé camarese ou vaccarese),
cinsaut N, clairette B, clairette rose Rs, counblsgrenache blanc B, grenache gris G, marsanne B,
muscardin N, piquepoul blanc B, piquepoul noir dyssanne B, terret noir N, ugni blanc B, viognier B
b) Les plantations ne peuvent pas étre réaliséslawmatériel végétal suivant :

— pour le cépage grenache N : les clones 134, 13,287, 432, 514, 517, 814 ;

— pour le cépage syrah N : les clones 73, 99, 381, 332, 383.

2° Regles de proportion a I'exploitation :

La proportion de I'ensemble cépage principal eagép complémentaires est supérieure ou égale a 90
% de I'encépagement.

La proportion du cépage grenache N est supériauégjale a 50 % de I'encépagement.

La proportion de I'ensemble des cépages mourvedtesirah N est supérieure ou égale a 15 % de
l'encépagement.

La conformité de I'encépagement est appréciéelpaauleur considérée, sur la totalité des parsele
I'exploitation produisant le vin de I'appellation.

VI. — Conduite du vignoble

1° Modes de conduite :

a) Densité de plantation.

L'écartement entre les rangs ne peut étre supéri2|f0 metres.

Chaque pied dispose d'une superficie maximales®rgtres carrés. Cette superficie est obtenue en
multipliant les distances d'interrang et d'espaceraetre les pieds.

L'écartement entre les pieds sur un méme rangaygtres entre 0,80 meétre et 1,25 metre.

b) Régles de taille.

Les vignes sont taillées en taille courte (gobeletordon de Royat) avec un maximum de 6 coursons.
Chaque courson porte un maximum de 2 yeux francs.

La période d'établissement ou de rajeunissemeodition de Royat est limitée a deux ans. Durang cett
période, la taille Guyot simple est autorisée awemaximum de 8 yeux francs sur le long bois et un
courson a 2 yeux francs au maximum.

c) Regles de palissage et de hauteur de feuillage :

— pour les vignes conduites en cordon de Royatulddur maximale du cordon est de 0,65 metre, cette
hauteur étant mesurée a partir du sol jusqu'arteepaférieure des bras de charpente ;

— pour les vignes conduites selon le mode « palesptan relevé », la hauteur de feuillage palissée
doit étre au minimum égale a 0,5 fois I'écartenesite les rangs, la hauteur de feuillage palistd é
mesureée entre la limite inférieure du feuillageoiéaa 0,30 metre au moins au-dessus du sol ehitel
supérieure de rognage établie a 0,20 métre au raakdessus du fil supérieur de palissage.

Pour tous les autres modes de conduite, la longlesurameaux, aprés écimage, ne peut étre inférieur
a 0,70 métre.

Le cépage syrah N est obligatoirement palissé ssoiéchalas, soit en palissage plan relevé aess, d
ce dernier cas, au minimum un fil porteur et ureaiv de fils releveurs.

d) Charge maximale moyenne a la parcelle.

La charge maximale moyenne a la parcelle est &x@&00 kilogrammes par hectare.

Lorsque l'irrigation est autorisée conformément digpositions de l'article D. 644-23 du code ruial
charge maximale moyenne a la parcelle des pardeipsées est fixée a 4 500 kilogrammes par
hectare.

e) Seuil de manquants.




Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquisdts |'article D. 644-22 du code ruest fixé a
20 %.

f) Etat cultural de la vigne.

Les parcelles doivent étre conduites afin d'assurdyon état cultural global de la vigne, notamment
son état sanitaire et I'entretien de son sol.

2° Autres pratiques culturales :

Afin de préserver les caractéristiques des solegustituent un élément fondamental du terroir :

a) Le paillage plastique est interdit ;

b) Toute modification substantielle de la morphaadu relief et de la séquence pédologique nawurell
des parcelles destinées a la production de I'agdjmaild'origine contrblée est interdite.

3° Irrigation :

L'irrigation peut étre autorisée conformément aigpakitions de Il'article D. 644-23 du code rural.

VII. — Récolte, transport et maturité du raisin

1° Récolte :

a) Les vins proviennent de raisins récoltés a bonakeirite.

b) Dispositions particulieres de récolte.

Les raisins sont cueillis et transportés jusquewde vinification dans un bon état sanitaire.

Le tri de la vendange est obligatoire quelle quelaométhode de récolte. Le tri est effectué soitla
parcelle, soit sur le lieu de vinification.

c) Dispositions particuliéres de transport de ladange.

La vendange doit étre transportée dans des consliiermettant le maintien de son potentiel quélitat
Ces conditions de transport peuvent faire |'objael classification des opérateurs selon les ntédali
définies dans le plan de contrdle ou d'inspection.

2° Maturité du raisin.

a) Richesse en sucres des raisins.

Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@adds raisins présentant une richesse en sucres
inférieure a :

207 grammes par litre de moQt pour les cépageautimé mourvedre N et syrah N ;

216 grammes par litre de moQt pour les autres @&gag

b) Titre alcoométrique volumique naturel minimum.

Les vins présentent un titre alcoométrique volurigaturel minimum de 12,5 %.

c) Titre alcoométrique volumique acquis minimum.

Pas de disposition particuliere.

VIIl. — Rendements— Entrée en production

1° Rendement :

Le rendement visé a l'article D. 644-25 du codalrest fixé & 36 hectolitres par hectare.

2° Rendement butoir :

Le rendement butoir visé a l'article D. 644-25 ddesruralest fixé a 40 hectolitres par hectare.

3° Rendement maximum de production :

Un rendement maximum de production est fixé a 42dhieres par hectare. Ce rendement correspond a
la production totale des parcelles revendiquéesnypris celle détruite par envoi aux usages ingistr
conformément a_l'article D. 644-32 du code rural

4° Entrée en production des jeunes vignes :

Le bénéfice de I'appellation d'origine contréléerat étre accordé aux vins provenant :

— des parcelles de jeunes vignes qu'a partir deiiéme année suivant celle au cours de laqueelle |
plantation a été réalisée en place avant le 3iefuil




— des parcelles de jeunes vignes qu'a partir ded&iéme année suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 fuille

— des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'ugreffage, au plus tét la premiere année suivdltd ce
au cours de laquelle le surgreffage a été réaliagtde 31 juillet, et des que les parcelles nepunent
plus que des cépages admis pour I'appellationdéragation, I'année suivant celle au cours de legue
le surgreffage a été réalisé avant le 31 juilet,dépages admis pour I'appellation peuvent ne
représenter que 80 % de I'encépagement de chamqedl@a&n cause.

5° Dispositions particulieres :

Pas de disposition particuliere complémentaire.

IX. — Transformation, élaboration,
élevage, conditionnement, stockage

1° Dispositions générales :

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.

a) Réception et pressurage.

Pas de disposition particuliere.

b) Assemblage des cépages.

Les vins proviennent de I'assemblage de raisirdeotins issus majoritairement du cépage principal e
d'au moins un des deux cépages complémentaires.

c) Fermentation malolactique.

Pour les vins rouges, la teneur en acide maliqumi&sieure ou égale a 0,4 gramme par litre adesta
du conditionnement.

d) Normes analytiques.

Au stade du conditionnement :

— les vins rosés présentent une teneur en acidifileanférieure ou égale a 14,28 milliéquivalents
par litre ;

— les vins rouges présentent une teneur en acidliédile inférieure ou égale a 17,30 milliéquivakent
par litre ;

— la teneur en sucres fermentescibles (glucosectosa) est inférieure ou égale a 3 grammes par; litr
— pour les vins rouges, l'intensité colorante meéeifest supérieure ou égale a 6 ;

— pour les vins rouges, l'indice de polyphénolsuwtast supérieur ou égal a 45 ;

— la tenue a l'air des vins doit étre conforme.

e) Pratiques cenologiques et traitements physiques.

Toute technique de thermotraitement de la vendasgmmterdite.

L'addition de morceaux de bois de chéne a n'imppréd stade de la vinification, de I'élaborationdeu
I'élevage des vins est interdite.

Pour I'élaboration des vins rosés, I'emploi deskadres cenologiques, seuls ou en mélange dans des
préparations, est interdit.

Les vins ne dépassent pas, aprés enrichissemtitteuaicoométrique volumique total de 14,5 %.

f) Matériel interdit.

L'utilisation des pompes a ailettes pour la martigarde la vendange est interdite.

L'utilisation des pressoirs continus est interdite.

g) Capacité globale de la cuverie.

Tout opérateur doit disposer d'une capacité glothaleuverie supérieure ou égale a 1,5 fois le produ
du rendement visé au VIII (1°) par la surface esdpction vinifiée au chai.

h) Bon état d'entretien global du chai (sol et matslu matériel (hygiéne).

Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d'entretien général.

2° Dispositions par type de produit :
Les vins rosés sont élevés au minimum jusqu'ajaherer de I'année qui suit celle de la récolte.



Les vins rouges sont élevés au minimum jusqu'and’s de I'année qui suit celle de la récolte.

3° Obligations d'analyse des vins :

Pour tous les lots homogénes de vins, I'opérainitra disposition de I'organisme de contréle agree
analyse portant sur les parameétres suivants :

AVANT L'ETABLISSEMENT DE ITA DECLARATION DE RECOLTE ET SELON LES CAS
DE LA DECLARATION DE PRODUCTION
pour les caves coopératives (SV11) ou de la déclaom de production des négociants vinificateurs
(SV12)

Acidité totale.
Acidité volatile.
Titre alcoométrique volumique acquis.
Sucres fermentescibles.
Anhydride sulfureux total.
pH.

Vins rouges ou rosés

Vins rouges Indice de polyphénols totaux.

AU COURS DE LA CONSERVATION DES VINS NON CONDITIONN ES
et a minima tous les 4 mois a compter de la date tieprécédente analyse

Acidité volatile.

Vins rouges ou roses : :
9 Anhydride sulfureux libre.

4° Dispositions relatives au conditionnement :

Pour tout lot conditionné, l'opérateur tient a dsipon de l'organisme de contrble agréé :

— les informations figurant dans le registre desipaations visé a I'article D. 644-36 du code ryral

— une analyse réalisée avant ou aprés le conditene

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés granghe période d'au moins six mois a compter de la
date du conditionnement.

5° Dispositions relatives au stockage :

L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pourleckage pour les produits conditionnés.

6° Dispositions relatives a la circulation des pradits et a la mise en marché a destination du
consommateur :

a) Date de mise en marché a destination du consteuma

A l'issue de la période d'élevage, les vins roggsauvent étre mis en marché a destination du
consommateur qu'a partir du 15 janvier de I'anngsujt celle de la récolte.

A l'issue de la période d'élevage, les vins roungegeuvent étre mis en marché a destination du
consommateur qu'a partir du 31 mars de I'annésujucelle de la récolte.

b) Période au cours de laquelle les vins ne peweniler entre entrepositaires agréeés.

Pas de disposition particuliere.



X. — Lien a l'origine

1° Description des facteurs du lien au terroir.

2° Eléments historiques concernant les facteurs dien au terroir.

3° Eléments historiques liés a la réputation du prauit.

4° Lien causal entre l'aire géographique, la qualé et les caractéristiques du produit.

Xl. — Mesures transitoires

1° Encépagement :

a) Les dispositions relatives a l'interdiction @etains clones ne s'appliquent qu'aux plantations
réalisées a compter de la seconde campagne suelinau cours de laquelle a été homologué le
présent cahier des charges.

b) Pour les vins rouges et rosés, la disposititative a I'obligation d'une proportion minimale & %
de I'encépagement de I'exploitation pour le cépmgrache N s'applique a compter de la récolte 2014.
Pour les vins rouges et rosés, la dispositionivelat I'obligation d'une proportion maximale de%@le
I'encépagement de l'exploitation pour les cépagagvadre N et syrah N s'applique a compter de la
récolte 2014.

Pour les vins rosés, la disposition relative ditathion d'une proportion minimale de 15 % de
I'encépagement de I'exploitation pour les cépagmgvadre N et syrah N s'applique a compter de la
récolte 2014.

2° Conduite du vignoble.

a) Densité de plantation.

Les dispositions relatives a la densité de plamtaglappliquent aux plantations réalisées apréatka
d'homologation du présent cahier des charges.

Les parcelles plantées en vigne avant la date @logation du présent cahier des charges et ne
répondant pas aux dispositions relatives a la tiedsi plantation peuvent continuer a bénéficier pou
leur récolte du droit a I'appellation d'origine tréitée jusqu'a leur arrachage, sous réserve decedps
dispositions relatives a la hauteur du feuillagéds dans le présent cahier des charges.

b) Regles de palissage et de hauteur de feuillage.

La disposition relative a l'obligation de palissageir le cépage syrah N ne s'applique pas aux
plantations réalisées avant la date d’homologatioprésent cahier des charges.

La disposition relative a la hauteur du cordon'ap@ique pas aux plantations réalisées avanttéa da
d'’homologation du présent cahier des charges.

c) Regles de taille.

Les vignes plantées avant le 31 juillet 1980 saitiees avec un maximum de 14 yeux francs par pied.
Pour les plantations réalisées avant le 31 jullB80, le cépage syrah N peut étre taillé en t&illgot
simple avec un maximum de 8 yeux francs sur le lmyig et un courson a 2 yeux francs au maximum.
3° Autres pratiques culturales.

La disposition relative a l'interdiction du pailaglastique ne s'applique pas aux plantationssesesi
avant la date d'homologation du présent cahieckasges.

4° Transformation, élaboration, élevage, conditionement, stockage.

a) Assemblage des cépages.

Pour les vins roseés, la disposition relative difjathion de la présence d'au moins un des deuxgespa
complémentaires dans les assemblages s'appliquragtar de la récolte 2014.

b) Matériel interdit.

La disposition relative a l'interdiction des prassgontinus s'applique a compter de la récolte8201



XIl. — Regles de présentation et étiquetage

1° Dispositions générales :

Les vins pour lesquels, aux termes du présenticdbgecharges, est revendiquée I'appellation dherig
contrblée « Gigondas » et qui sont présentés sdlite lappellation ne peuvent étre déclarés apres la
récolte, offerts au public, expédiés, mis en venteendus sans que, dans la déclaration de rédalts,
les annonces, sur les prospectus, étiquettesyéactecipients quelconques, I'appellation d'oegin
contrdlée susvisée soit inscrite et accompagnég mention « Appellation contrélée », le tout en
caractéres trés apparents.

2° Dispositions particulieres :

Pas de disposition particuliére.

Chapitre 1l

|. — Obligations déclaratives

1. Déclaration de revendication :

La déclaration de revendication doit étre adreadé&mganisme de défense et de gestion au moins
quinze jours avant la premiere transaction en gtale premier conditionnement et au plus tard le 31
décembre de I'année de la récolte.

Elle indique :

— l'appellation revendiquée ;

— le volume du vin ;

— le numéro EVV ou SIRET ;

— le nom et l'adresse du demandeur ;

— le lieu d'entrep®t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardéaicolte et, selon le cas, d'une copie de la
déclaration de production ou d'un extrait de |la ptahilité matieres pour les acheteurs de raisinke et
modts.

2. Déclaration de renonciation a produire :

Tout opérateur déclare aupres de I'organisme dmgéfet de gestion, avant le 1er mai qui précéde la
récolte, les parcelles pour lesquelles il renonpeoduire I'appellation d'origine controlée.
L'organisme de défense et de gestion transmeta@ttaration a I'organisme de contréle agrée dams |
meilleurs délais.

3. Déclaration de transaction en vrac ou de mise eqgnte en vrac au consommateur et déclaration
relative a I'expédition hors du territoire national d'un vin non conditionné :

Une déclaration de transaction en vrac, ou uneaciebn de mise en vente en vrac au consommateur,
doit étre adressée a l'organisme de contrble agrédus tard quinze jours ouvrés avant la datedes
des chais.

Cette déclaration précise, le cas échéant, shleon conditionné est destiné a étre expédié hors d
territoire national.

4. Déclaration préalable de conditionnement :

Une déclaration préalable au conditionnement pesivins assemblés préts a étre conditionnés deit ét
adressée a I'organisme de controle agréé au ptlguanze jours ouvrés avant la date prévue pour le
premier conditionnement.

5. Déclaration de déclassement :

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéflriant de I'appellation d'origine contréléet i
faire la déclaration aupres de I'organisme de @éfehde gestion et aupres de I'organisme de ¢®ntrd
agréeé dans un délai d'un mois maximum aprés casg&rhent.

6. Remaniement des parcelles :



Avant tout apport de terre, tout aménagement osl tir@vaux susceptibles de modifier le profil dds so
ou la morphologie des reliefs (notamment si cesatra excedent 2 métres en décaissement ou en
remblaiement) et a I'exclusion des travaux de dgfge classique, une déclaration doit étre adrgssée
l'opérateur a I'organisme de défense et de geatianoins deux mois avant la date prévue pour ces
travaux.

L'organisme de défense et de gestion transmet,dedais une copie de cette déclaration aux sendees
I'Institut national de l'origine et de la qualité.

7. Déclaration de fin de travaux :

Suite a une plantation ou a un surgreffage, uneeatgpla déclaration de fin de travaux doit étre
adressée a l'organisme de défense et de gestiati&igment a son dép6t aupres du service de la
viticulture de la DGDDI.

Elle doit étre accompagnée d'une copie du bulligitransport des plants ou greffons.

8. Déclaration d'intention de récolte mécanique (aurdle du tri de la vendange) :

Une déclaration d'intention de récolte mécaniqutéloe adressée a I'organisme de défense et de
gestion avant le 31 juillet qui précede la récdlteutefois, par dérogation exceptionnelle et sur
demande motivée, cette déclaration peut étre agFessplus tard huit jours avant la récolte.

[l. — Tenue de registre

Pas de disposition particuliere.

Chapitre 111

POINTS PRINCIPAUX A

CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A. — REGLES STRUCTURELLES

Al App,artepalnf:e de;; p?“,ce”es Documentaire (fiche CVI tenue a jour)
plantées a l'aire délimitée
A.2. Potentiel de production
revendicable (encépagement et regles
de proportion, suivi des mesures
dérogatoires)

Documentaire
B. — REGLES LIEES AU CYCLE DE
PRODUCTION
B.1. Conduite du vignoble

Comptage du nombre moyen de grappes et estimatitan d
charge par multiplication de ce nombre par le paidyen d'une
grappe (adapté au cépage)

Charge maximale moyenne a la
parcelle

Vérification de I'entretien global de la parcelie$tion des

Entretien de la parcelle . . o .
mauvaises herbes, état sanitaire, palissage)



raisin

B.2. Récolte, transport et maturité du

Maturité du raisin

Vérification de la réalisation du suivi de matusté une
parcelle témoin définie pour les principaux cépatges
I'exploitation

Tri de la vendange

Contréle terrain

B.3. Transformation, élaboration,
élevage, conditionnement, stockag

@D

Suivi du produit

Veérification de la réalisation d'une analyse cortgt&u vin
avant la déclaration de récolte, la déclaratioprdeluction pou
les caves coopératives (SV 11) ou la déclaratioprdéuction

des négociants vinificateurs (SV 12)

Conservation

Veérification du suivi analytique du vin (control©3 libre et
acidité volatile)

B.4. Déclaration de récolte et
déclaration de revendication

Manquants

Documentaire (tenue de registre) et sur le terrain

Rendement autorisé

Documentaire (controle des déclarations, augmental
rendement pour certains opérateurs [suivi des igatmns
accordées par les services de I'INAO, apres englestts

services sur demande individuelle de l'opérateur])

VSI, volumes récoltés en dépassem
du rendement autorisé

ent

Documentaire (suivi des attestations de destruction

Déclaration de revendication

~

| C.— CONTROLES DES PRODUITS

Documentaire et visite sur site : respect des niiédadt délais,
concordance avec la déclaration de récolte. Cantiélla mise
en circulation des produits

Au stade de la mise en circulation d

du conditionnement

S
produits non conditionnés et au stade

Examen analytique complet du vin

Au stade de la mise en circulation d
produits non conditionnés et/ou au
stade du conditionnement

[{%)

Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a u
expédition hors du territoire national

e

Examen analytique et organoleptique de tous Iss lot




