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Gigondas,son terroir

Le vignoble de Gigondas, d'une super®cie de 1250 ha, estrardusir la commune de Gigondas dans le departement
du €aucluse, au Sud Est du vignoble €eallkee du Rhene,

Ce vignoble est marque par la diversite, Lappellation commence sur le plateau f 100 m,tres d'altitude, puis s'stage autot
du village pour ®nir par des coteaux abrupts ...usqu'f 430 m,tres sur les contreforts des Dentelles de Montmirail, stonn
et ma...estueuses pyramides de calcaire gris decoupees dans le ciel bleu,

Sedimites naturelles sont la ligne des Dentelles de Montmirail f I'est, la rivi,re Ouv,ze f l'ouest, l&rigmentaiu
nord et les collines prolongeant les Dentelles au sud,

Meridional, son climat de contrastes est soumis aux chaleurs de I'ste et aux violences du Mistral, Chaud afiesec, il bene®
de pr,s de 2 800 heures d'ensoleillement annuel,

Nees de la mer il y a 200 millions d'annees, les Dentellesnt@ik4il, hautes de 630m aadRer duurc, presentent un

paysage fortement marque par la geologie, Elles sont la combinaison de la sedimentation (dep$ é¢ dalogrnes du
Juassique et du Cretace, de sables et de gres dertigiee) et d'un brassage tectonique, Situe sur la grande faille dite de
«Ntmesit, le massif des Dentelles emerge avec la construction des Pyrenees et la poussee alpine,

Cette originalite geologique (combinaison de phenom,nes des ,res secondaire, tertiaire et quaternaire) est tr,s rare dans
€allee du Rhene, Les sols qui en decoulent constituent des terroirs structures et uniques, pour des vins tr,s complexes,
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Les sols de Gigondas sont multiples, De grandes terrasses alluviales d'origine Mindelienne, aux sols argilo-sableux,
s'stendent ...usqu'au pied du massif des Dentelles de Montmirail, Leur permeabilite slevee attenue I'srosion des eaux de
ruissellement et permet un ressuyage rapide des parcelles, En coteaux, le vignoble en terrasses sur des sols marno-ca
offre un paysage magiq® f tous les promeneurs, Pour les vignerons, cette complementarite entre les sols et les <boulis
en surface permet aux eaux de pluies de mieux s'in®Itrer, Cela aide aussi f stocker pendant la nuit, I'snergie solaire a®
prolonger l'activite vegetative des planiesis ces sols, riches en argiles, sont caracteristiques des terroirs de grands crus,

Cette geologie tourmentee induit des expositions tr,s diverses et les Dentelles sont le principal vecteur d'un microclimat
des plus interessants, Massif abrupt emergeant de la plaine, les Dentglilenpdes brises montantes et descendantes,

qui temp,rent les pics de temperatures, Pour la ma...orite du vignoble, I'exposition Ouest/Nord-Ouest donne une asratior
parfaite et svite les chaleurs excessives de |'ste,

205 viticulteurs se partagent ce vignoble tr,s contraste : @temi®ag paticuli,re et 125 en cavcooperatig (dans les
caves cooperatives @bI8t, @cqueyras et ma...oritairement Gigondas),
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Gigondas,ses vins

Ce€age roi de Malee du Rhe,e meridio,ale, le Gre,ache ,oir s'ex€rime da,s toute sa €le,itude sur ce terroir. E, effet,

e, limita,t I'e,soleilleme,t du mati,, les Detelles allo,ge,t co,siderableme,t la maturatio, du 18, ache qui a besoi,

de leteur €our s'ex€rimer au mieux. |l domi,e largeme,t les assemblages et a€€orte aux vi,s de Gigo,das, les ta,,i,s,

le cor€s et u,e gra,de a€titude au vieillisseme,t.

Associee e, qua,tites moderees, la Syrah re,force la couleur gre,at et do,,e de I'sclat aromatique. Le Mourvfdre, €our sa
€art, rehausse la com€lexite aromatique des ¢€ices du Gigo,das et se disti,gue €ar sa te,ue qui co,vie,t €arfaiteme,t aux
slevages e, boi¥ie,et e,,, le Ci,sault, la Clairette et quelques souches dierret ,oir, Cou,oise et Picarda,.

Ave u, re,deme,t des €lus faibles de Fra,ce, 36 hl/ha maximum, I'associatio, de ces ,obles ce€ages €ermet de €roduire
u,e €alette trfs ,ua,cee de vi,s de Gigo,das. Ce subtil assemblage, €ro€re ... chaque vig,ero, est e,suite vi,i,*. Ce€ages
mTles ou se€ares, erese, totalite ou e, €artie, les maceratio,s dyt de 2 ... 4 semai,es seloekssimes et les choix du
vig,ero,. Lelevagee fait d'u,e €art e, cuve €our €regertout le fuuite, d'autre €are, foudres et barriques de cht,e €our
af,.er les ta,i,s. Mis e, bouteille a€rfs de lo,gs mois, le Gigo,das s'squilibre, devie,t am€le et s'arro,dit.

La de€ustation

Le Gigo,das rose re€rese,te u, €etite €roductio, (moi,s de 5%) mais il merite le €lus gra,d i,tertt ta,t il est remarquable
€ar so, am€leur e, bouche.

Sarobe est d'u,e couleur trfs soute,ue, rose alesrgiplaces. So, ,ez ex€lose de €arfum d'ama,de et de €etits fruits
cuits. Sa bouche est ... la fois ca€iteuse, ge,ereuse et squilibree. Le Gigo,das rose €ourra alors vous ¢to,.er ... |'a€eritif
ou reg,er sur tout u, re€as.

Le Gigo,das rouge, €our sa €art, €rese,te u,e couleur chatoya,te, comme e,soleillee, qui va du rubis au gre,at fo,ce.

Au ez, il devoile u, bouquet de fruits rouges (cerise bigarreau, fraise scrasee) et de fruits ,orsiinf e2ncassis,

myrtille) da,s sa&u,esse. Il svoluera vers des ,ua,ces sauvages-teisaisde truffes. E, bouche, le Gigo,das rouge

est corse avec u,e attaque char,ue. So, terroir si com€lexe lui €ermet u,e gra,de €alette aromatique e,tre aremes fruites
(€ru,eau, ,gue) et ,otes *€iceeg€oivre bla,c, garrigue, thym, reglisdeevolue favorableme,t avec le tem€s et s'af,,e

au cours de so, ¢levage.

E, cave, les rouges, ... maturatio, le,te, so,t de gra,ds vi,s de garde. D'u,e a€titude au vieillisseme,t svide,te, ils o,t

la faculte de co,cilier co,ce,tratio,, equilibre et ,,esse. Colores, structures et lo,gs e, bouche, ils offre,t u, bouquet
riche, aux aremes ,,s et *€ices.

3/14



Gigondas,ses millesimes

Mil I«€ime 2007

Un automne et un hiver secs et doux, aihsgi guois d'avril pluvieux ont permis ¢ la vi€ne de prendre de l'avance sur

sa croissance habituelle. Lste a ot relativement sec et chaud ,avec des nuits fraiches en aoft favorisant 'accumulation
d'anthoc,anes- couleur) et la meteo tr...s clemente pendant les vendan€es. L'annee a ete precoce avec de tr...s bonnes
maturites sans que les raisins aient souffert de la secheresse.

Le millesime t007 est parfaitement equilibre : les couleurs sont profondes et les nez tr...s aromatiques. En bouche, les v

sont complexes avec des arfmes explosifs, de la rondeur et des tanins fondus.

Mil [s€ime 20

Lautomne et I'hiver T@ont montre des temperatures inferieures aux normales saisonni...res. et denplus

froid de ce€5 derni...res annees, avec @oitgpluviometrique qui n'a pas et compense au printemps. Le mpislete

a te tr...s chaud tandis que le mois d'aoft a te plutifeojulu un petit peu gnillet et aoft, mais aussi€8st

T4 septembre. Le travail du vi€neron associe ¢ la diversite des terroirs de notre appellation a permistdeemieux ma
I'hetero€eneite des maturites du rerache. L& rah presentait, pour sa part, une tr...s bonne qualite.

A, i€ondas, le millssime 1®8e caracterise ¢ la fois par du corps et@®edse. La fraheur des nuits du mois d'aoft

a permis des couleurs soutenues. En bouche, nous retrouvons beRuessap aipli «quilibre et une belle acidite.

Tendre et €ourmand, ce sera un millessime plus adapte au marche car il pourra se de€uster plus facilefpenedans ses
annees, sans pour autant perdre de son potentiel de €arde.

Mil [+€ime 20®

TOMb a «te beaucoup plus vente, plus ensoleills et, surtout beaucoup fHesdset. I'ste, I'absence de canicule a permis
de conserver un maximum d'artmes et gdédra. Lalternance fimirnees chaudes et de nuitcfras a donne des
raisins tr...s concentres avec des pellicules tr...s ®&rfeepeHi® recolte a accentue la concentration des baies.

TO® est reellement un millessime d'exception : les vins allient un tr...s bel equilibre, Glessiés & rerache a
rarement ot aussi €enereux en couleur. La densite de la mati...re en bouche est soutenue par<aheramde fra

tanins sont fondus et,eax.

Mil Is€ime 200t

Apr...s des mois de fevrier et mars tr...s froids, le dsbourrement a ste tardif. La secheresse a ot tr...s forte et s'est prolon{
jusqu's mi aoftHeureusement, l'ora€evam dans la nuit d87 au€8 aoft a permis aux raisins d'entreprendre leur
maturation dans de bonnes conditions. Le climat ideal, sec et chaud, s'est prolon€e tout au lon€ des vendan€es et les
producteurs dei€ondas ont pu ainsi choisir deliberement la date de recolte en fonction du produit qu'ils desiraient

elaborer.

Les couleurs sont soutenues, les ta@mes so,.eux beaucoup de rondeur et d'harmonie font d'oreg etedees

vins de €rands seducteurs.

Mil [«€ime 20(8

Apr...s un automne-hiver pluvieux et un printemps-ete tr...s chaud et sec, le mils&ist@ds€ilonne en annee precoce
d...s fen du mois de ma&ain, sec et serein : voile comment nous pouvons resumer les vendang€es redlements
sont faibled! a suRaux vi€nerons de€ondas d'attendre la maturite optimale de chaque parcelle avant la recolte.
Ainsi, les vins ont de belles couleurs intenses, sont tr...s riches en tannins et la palette arom&ejoellesinar€e.

est promis ¢ une lon€ue €arde.

Mil l«€ime 2002

Apr...s la pluie de debut septembre, les producteig€emi#as ont attendu l'arrivee Blistral le 8 septembre. Les
verdan€es se sont donc deroulses dans de bonnes conditions. En effet, ce vent puissant et sgueqdiaaisplufs de
trois semaines, a permis de concdesreaisinsg. rece * un tri drastique, la qualite du millssime T00T est bonne.

Mil [«€ime 20

TO0E est un tr...s beau millssime avec un mois de mai bien arrose pour constitues l@s d=ert dguillet humide et

ora€eux, et un ot ma@ujue sans de tr...s fortes chaleurs. Les vendan€es etaient tr.. 5l &sdiaka sblék pendant

une €rande partie des vendari®ssltat : des vins equilibres, classiques et tr...s representatifs de leur appellation.
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Gigondas,ses millesimes

Mil I«€ime 2000

Le mill-<€ime 2000 aurait-il une parite avec le 20@oit?fe,Du ler janvier au 25 mar€, stat tombe que 14mmvYa et

en 2005, pa€ 10mm, En€uite, le printempg€ a st regulifrenut acompri€ le moi€ de juin, €uivindrf€ bel te et un

moi€ d'ao...t un peu plu€ ctaud que juillet, De€ vendange€ €aine€ €ou€ un beau moi€ de €eptembre, €an€ Mi€tral,
Un trf€ joli mill<€ime avec de€ vin€ Te£€itant entre jeune€€e et experience, le tout avec une belle complexite

Mil «<€ime 1999

De€pluie€ regulifre€ au printemp€, un moi€ de juillet trf€ €ec et (aomdigrdpeu plu€agy, De€ temperature€ ctaude€
uniquement en juillet, Le€ vendange€ €e €oulreeraac un peu de pluie€ mai€ €ougdedl)Re-€ultat: un joli mille-
€ime,

Mil Is€ime 1998
Mil l«<€ime trf€ prometteur, Une vendange trf€ €aine a donne de€ vin€eelguitine&oloree et de€rae€ trf €uite€,
Le€ vin€ €ont bien €tructure€, avec de€ tannin€sondu€ et

Mil I+€ime 1997

Mille€ime peu banal, mai€ €dui€ant¥s avec une grande amplitude de€ &éngardfu printemp€ et debut'de, ce
qui a entrene un demarrage precoce de la vegetation, pui€ un ralenti€€ement, Biyrinvignoble €etrouveEndement
* bonne maturite et svolue normalementagr aux ctaude€ journee€ du maif dt, prf€ le€ orage€ dénau moi€, le
dieu Mi€tral et la ctaleur ont bala, le€ inquistude€, et c'e€t une vendange €aine gu'ont rentree le€ vigneron€,
Le€ vin€ €ont concentre robe preonde et aux tannin€ €oupledredu€,

Mil I+€ime 1996

La vigne €e&g€ourcqgendant'ffiver €uivi d'un printemp€ doux & moi€ de juin trf€ ctaubdtd, par conte, ra pa€
ot de tout repo€ pour le vigoar, prf€ un moi€ de juillet eorme aux normale€ €ai€oeRifao. Lt plu€ preoccupant
: orageux et peu en€oleieureu€ement, €eptermdoral le @nt du nord €cuer, degager le ciel et ain€i terepie€ ect€
du moi€ precedent,

Le€ vin€ avec de@ae€ trf €uit€ rouge€, ont de€ tannimérali€ et €0,euxl€ €ont plai€ant€ et ctarmeur€,

Mil I+€ime 1995

, hnee ideale pour le€ vigne€ avec de€ moi€ d'avril-mai trf€ arro€-@rphid etm a€€urant un stat €anéaile€ baie€
parait, De€ temperature€ plu€ ctaude€ en juillet qu'en ao...t et un moi€ de<€dftentlpermi€ de€ condition€ ideale€
pour le€ vendangeg93, un grand mills€ime,

Mil Is«€ime 1994
Mill«€ime trf€ teterogfne, on trouve@igBnda€ de trf€ grande qualite mai€ en quantite€ re€treinte€,

Mil I+€ime 1993
1993 e€ une bonne annee pourVallee duRt€ne meridionale, contr@ments la patie €eptentrionajeout €implement
car la vendange etait rentree avant le€ plliegE,un bon mill«€ime qui donne @Ggonda€ concentrs€ et €tructure€,

Mil l«€ime 1992

, prf€ le@rteluie€ du 22 €eptembre, il 2atia de€ tri€ trf € rigeuk, lavigne et lacase,paur permette aux meilleur€
vigneron€ de produire d&i§onda€ caracteri€tique€ de l'appelladi@rnain€ avaient

egalement eu la ctance de rentrer la majorite de leur recolte avant le€

pluie€, D'autre€ ont pee ne produire que d€Ete€ duRt€ne, €elon la €ituation de la parcelle et I'stat de la vendange,

Mil I+€ime 1991
Ceeut un mills€ime dEcile €uite de€ pluie€ dan€ touté/llee duRt€ne, Mai€ protege€ par le€melle€ de dhtmirail,
le€ vigneron€ @égonda€ ont €u produire de€ vin€ bien equilibre€ et de bonne qualite,

Mil I+€ime 1990
Lete torride et €ec a donne de€ rai€in€ trf€ m...r€, Le€ vin€ €ont trf € colabi€raeimcpui€€ant€, avec de€ tannin€ trf€
abondant€ mai€ dolixiegorgent d'usruite concentre, Un trf€ grand mill<€ime,
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Gigondas,ses chiffres cles

Surface cultivee € 1240 ha en 2007

Praduction annuelle nyeme € 40 000 hl (96% en rouge et 4% en rose) dont 80% produit en cave particuliere et
20% en cave cooperative,

Commercialisation de 35% de la production annuejlemepar le negoce embouteilleur regional,

Les producteurs adaptent eux-mfmes leur rendement en fonction des caracteristi,ues des millessimes, comme le montre
les volumes declares ces 5 dernieres annees,

Praduction annuelle Rerdement

Mil lesime 2007 41 858 hl 34 hl/ha
Millesime 2006 40 345 hl 33 hl/ha
Mil lessime 2005 35720 hl 29,5 hl/ha
Millesime 2004 40 213 hl 32,5 hl/ha
Millesime 2003 42 380 hl 34,5 hl/ha

Les ventes en France representent environ 62% des ventes totales alors ,ue I'export couvre 38% des volumes,

Quadre pays representent 75% des ventes ... I'export € les TSA (25%), la Belgi,ue (21%), le Royaume tni (16%) et la
Susse (13%),
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Gigondas,son histaie

Au clur du triangle Carpentras, Orang®¥a$on-la-Romaine, le village de Gigondas s'estdcigdpais €ucunditas qui
signi®e joie et allegresse en latin. Un nom predestine ¢ la culture de la vigne et du vin, au developpement d'aut,entiques
traditions vigneronnes depuis deux millenaires...

En effet, on attribue aux veterans de la seconde lsgion romaine et fondateurs de la « Colonia €ulia Arausio « (ville d'Orar
au ler sifcle avant €C, la creation des premiers domaines viticoles.

Dfsle 12fme sifcle, Gigondas appartient aux Princes d'Orange et suit le sort de leur Maison jusqu'en 1731, annee ou
la principaute fut rattac,ee ¢ la France.

En vos promenant dans le village, vous pouvez decouvrir de nombreux sites temoignant de cet impressionnant passe :
renmparts medievaux, ,ospices, c,apelle du 12fme sifcle.

Ala ®n du 19fme sifcle, aprfs les attaques de p,ylloxera qui touc,ent tout le vignoble fran...ais, les cultures d'oliviers s
developpent « Gigondas. Mais, les oliviers ne vont pas resister aux grandes gelees de I'jiver 1916. lls seront alors rempla
par la vigne qui, depuis le debut des annees 60, a reconquis tous les coteaux.

Sila vigne a trouve trfs tft ses terres d'slection » Gigondas, les vins ont connu leur consecration en 18Gterdiomee d
de I'appellation «Gigondasu@es Cttes du R,tne".

Depuis deux millenaires, le village au coeur des Dentelles de Montmirail vit principalement de ses vijneis. Aujour
plus de 200 vignerons perpetuent cette tradition.
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Gigondas,son village

Gigondas : 630 habitants, altitude 282 met€es (cloche€), su€face 2700 ha.

Gigondas est I'une des six communes qui pendant pres de €uit siecles formerent la principaute d',range.

Anciennement rattac€ee administrativement f ,arpentras, Gigondas a quelque peu perdu le contact avec son ancienne
capitale. Quelques documents, une enceinte des remparts dont la majeure partie est encore visible avec le c€...teau re
ainsi que le cornet du frince Guillaurramge que lon retroue dans les armoiries, sont autant slsments qui temoignent
encore de ce passe.

Mais I'€istoire de Gigondas ne commence pasym Kge...

Les innombrables monnaies, poteries et tegulae decouvertes partout dans la commune, mais aussi une collection de
c€apiteaux et colonnes atteste de la presence et de la civilisation romaine. tlus ancienne encore est la station pre€istori
datant du neolit€ique ny@nrecemment mise f jour dans les vignes de St Andre.

Au 10°me siscle, ,range et Gigondas faisaient partie du marquisaivegcér ,n appelle dans les actes, «,€...teau de
Gigondas», la grande tour construite sur le piton sud du village actuel et dont il ne reste qu'un epegatede pier
emplacements d'escalier et d'stage, car detruit sur ordre de Louis XIV.

L'€istoire religieuse fut tres importante puisque six c€apelles ou sglises se trouvaient simultanement sur la commune au
16°me siscle, qui en a garde son eglise paroissiale et les magni®ques restes de la c€apelle romane St ,,fme et "amien. |
eut egalement, et pendant au moins neuf siecles un couvent.

Le chrteau €odal et ses €evatts
"une longueur deb50 metres, dé& f 8 metres de €auteur et d'envirbB0 metres de largeur f la base, les remparts
du village ont «te construits auoyn Age.

Le c€...teau de Gigondas fut le siege de la resistance des cat€oliques, vaincus par les calvinidtasoméessiratde

enl1563. En 1678l fut transforme en €ospice, puis en scole et ®nalement abandonne au elenrtedsiecleUne

moitie seulement du b...timent est encore visible et degagee, le reste stant incorpore dans des constructions plus recente
Il est dif®cile de comprendre la disposition du c€...teau qui n'stait pas un lieu de residence mais plutft une place forte.
Il rege plusieurs salles t\@s, mais de petites dimensions. “ans I'enceinte des remparts, trois ou quatre maisons tres
anciennes presentent encore des elements ‘wisagremertde potes entree ou des fé€es, plafonds... qui temoignent

d'une opulence certaine et qui ongpartenir f des notables.
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son village

L« €lise primitive

Le€lise primitive ctait dediee * ,te Catherine d'Alexandrie et dotee par Raimbaud I. En 1563, les soldats calvinistes ne
pouvants'en prendreaux habitants en fuite, flataqufrent I'*€lise qui futeconstruite probablement debut du 1,,f me

sifcle (fa...ade et pose de I'horlo€e du beffroit. En 1755, I'horlo€e solaire fft placee ¢ I'est sur la corniche et ce n'est qu'
1,57 (date inscritet que la statue de I'l'mmaculee fut installee dans une niche. La toiture repose directement sur la votte
trois travees et le sous-sol contient de nombreux tombeaux et cavites.

La chapelle S€»me et€amien

Jise au depart de la route vdesDentelles dsontmiraib, de construction romane classique2fme sif cle, la chapelle
t Ceme etDamien remplacerait un €diedu 7fme ou ,f me.

On suppose qu'il s'a€issait de I'»€lise d'un cimetifre attenant et que sa constructiemeyarpaist-te achevee.
Nationalisee « la revolution, elle fut achetee par le v@isins Fort, qui la rendit au culte en 1,36 (annee de
lamena€ement du transept en chapellet. Cet amena€ement fut suivi de la restauration in2iesoriefliinpulsion
de I'Abbe Labrousse. Ef6L, €rfce « 'amena€ement exterieur de la chapelle, des sepultures furenomiskaén des
travaux se materialisa par le colmata€e des brf chgsetriadlpose de vitraux histories 87" 1

LaTour Sarasine
LaTour ,arrasine est un <€ttedatant du 2f me sifcle, c'est un ancien poste de €arde d'un chemin de monta€ne.

Le monastere €e Pre bayon

Le monastfre dReebayon est la premifre construction du couvent date du 7 f mersiyagten fut abandonne en

962 suite » la destruction defiiments par une crue dt€non. Les reli€ieuses se refu€ifrent al@sraaine t

Andre les RamifreSerme sur ordre de LoV, ce ma€iique domaine devint la residence campa€nardesdes&v
d'Oran€e dont le dernidf€r duTillet, y faisait volontiers de lon€®ars,usqu's la revolution puisqu'il fut alors vendu
comme bien national.

LesSouces hermales

Analsee au 1,fme sifcle, 'eau sulfurdgldetmirail «tait surtout riche en sulfures et en sulfates de calcium, de
ma€nesium et de sodium. En 1,75 un vaste etablissement esiitcestieaux ddontmirail connuent leur plus €rande
vofle ¢« [a€n du 19fme sifcle et au debut 2if me.

La station est maintenant fermee depuis plus de cinquante angtehsahtombe en ruine.

Gi€ondas dHier et d'Ayourd'hui, association creee €9),3, s'est donnee comme but la sauve€arde et la restauration des
temoi€na€es du passe de notre commune et la mise en valeur des lieux restaures (amen@@emed lBeniinement
de ,culptures exposition permanente dans le haut du villa€et.

Pour tout complement d'informations sur le villa€&idendas et son histoire, n'heajias « contacter Cora Geoot ¢
I'Of€cedeTourisme dé&i€ondas de€roo@neuf.fr
Tel. ¥33 (, 179, 65,576 - Fax: +33 (,1"9,, 65, 2
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La Bastide 8int Vincent
Guy et Laurent Daniel
Tel€ +33 (0)4 90 70 94 13
Fax+33 (0)4 90 70 96 13

bastide€vincent@free€fr

DomaineBertrand Stehelin
BertrandSehelin
Tel€ +33 (0)&6 04 £ 88
Fax+33 (0)4 90 46 182
bertrand€dtelin@vanadoo€fr

Domaine duBois dedVl«€es
Ghislain Gugue
Tel€ +33 (0)4 90 70295
Fax+33 (0)4 90 70 97 39
meges@netcourrier€com

Domaine deéBoissan
ChristianBon®ls
Tel€ +33 (0)4 90 46 93 30
Fax+33 (0)4 90 46 99 46
c€boflls@wvanadoo€fr

Domaine deBosquets
LaurentBredet
Tel€ +33 (0)4 983 70 31
Fax+33 (0)4 9@3 51 97
laurent€brbet@famillebrbetEfr

DomainelLa Bouessere
Gilles et hierry Faravel
Tel€ +33 (0)4 90587 91
Fax+33 (0)4 90568216
labouissiere@aol€com

DomainelLa Bouscattre et lePsa€e
Sabine eChristianSaurel
Tel€ +33 (0)4 90 70 98D
Fax+33 (0)4 90 70 980
saurekthauvet@anadoo€fr

DomaineBrusset
Laurent et Daniddrusset
Tel€ +33 (0)4 90 382 16
Fax+33 (0)4 90 30 73 31

domainebrusset@anadoo€fr

Florert et DamierBurle
Tel€ +33 (0)4 90 70 =Bb
Fax+33 (0)4 90 70 94 61

Gigondas,ses vignerons

Domaine deCabasse
NicoladHaeni
Tel€ +33 (0)4 90 46 9121
Fax+33 (0)4 90 46 94 01
info@cabasse€fr

Domaine deCassan
MarieOdile et GerardPaillet
Tel€ +33 (0)4 90596 12
Fax+33 (0)4 90605 47
domainedecassang@adoo€fr

Domaine duCayron
Michel Faraud
Tel€ +33 (0)4 90587 46
Fax+33 (0)4 90 568881
cayron€faraud @ ghicefr

DomaineCecile Chasséine
Cecile Chassgne
Tel€ +33 (0)4 90 484 19
Fax+33 (0)4 90 484 19
camassot&ssgne @vanadoo€fr

DomaineLesChenes Blancs
Jean eClaudineRoux
Tel€ +33 (0)4 90585 04
Fax+33 (0)4 90658294
jean€roux@@nadoo€fr

DomainelLe Clos desCazaux
Frederic Vate
Tel€ +33 (0)4 90585 83
Fax+33 (0)4 90 41532
closdeszaux@vanadoo€fr

Domaine de I&oalline St Jean
RolandAlazard
Tel€ +33 (0)4 90585 50
Fax+33 (0)4 90 689 49

Domaine duCol SaintPierre
RaymondBertrand
Tel€ +33 (0)4 90586 53
Fax+33 (0)4 90680 73
mireille€lcarrasse@nadoo€fr

Domaine deCoyeux
YvesNativelle
Tel€ +33 (0)4 90242 42
Fax+33 (0)4 90 242 43
coyeux€nativella@hadoo€fr

DomaineCros de laMere
Eric Michel

Tel€ +33 (0)4 90 302140

Fax+33 (0)4 90 30 468

crosdelamureg@nadoo€fr

Domaine de [®aysse et Stédnne
HuguesMeffre
Tel€ +33 (0)4 90585 32
Fax+33 (0)4 90 683 46
hmeffre@free€fr

Domaine déburban
Leydier et Fils
Tel€ +33 (0)4 90594 26
Fax+33 (0)4 90560185
contact@domainedurban€com

Domaine de&spiers
Phili ppe Cartoux
Tel€ +33 (0)4 90%81 16
Fax+33 (0)4 90681 16

pEcartoux@free€fr

LeMas deFlauzieres
JremeBenoit
Tel€ +33 (0)4 90 46 080
Fax+33 (0)4 90 46 008)
lemasd€awrieres @ y@oE€fr

Domaine de§&lorets
Jre meBoudier efAlexandra Lppi
Tel€ +33 (0)4 90 40 41
Fax+33 (0)4 90 40 431
sceadomainedeé&orets @y o€fr

Domaine dd-ontavin
Helene etMichel Chouvet
Tel€ +33 (0)4 90 702714
Fax+33 (0)4 90 70 79 39

helenechouvet@fontavin€com

Domaine dd-ont-Sare
Veronigue Cunty-Peysson
Tel€ +33 (0)4 90586 36
Fax+33 (0)4 905681 71
domaine@fordane€com

Domaine de L&ourmone
Aline etMarieThereseCombe
Tel€ +33 (0)4 905686 (5
Fax+33 (0)4 90687 84

contact@fourmone€com
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Moulin de laGardette
Jean-Baptiste Meunier
Tel€+33(0)490658151
Fax +33(0)4 90 6586 80
info@noulindelgardeteEom

DomainelLa Garrigue
Famille Bernard
Te1€+33(0)4906584 60
Fax +33(0)4906580 79
info@domainela-garrigueEfr

Domaine deGenes
JeanPiare Gleize
Tel€+33(0)490709108
Fax +33(0)490709072

Gigondas La Cave
Emile-Bernard Sowhiere
Tel€+33(0)4906586 27
Fax +33(0)490658013
gigondastcate@vanadoéfr

DomaineGirousse
Benot Girous®
Tel€+33(0)49012 8147
Fax +33(0)49028 8016

DomainelLes Goubert
Mireille ¢ ranPiare Catier
Tel€+33(0)4906586 38
Fax +33(0)490658152
jpcartier@esgubetdr

Domaine duGour de Chalr
AlineBon®s
Tel€+33(0)4906585 62
Fax +33(0)4 906582 40
gourdechauledfieeEfr

Domaine duGrand Bourjassot
Cecile & Pigre Vaenne
Te1€+33(0)490658880
Fax +33(0)4906589 38
grandboujasst@fieefr

Domaine duGrand Montmirail
Yé€es Cheron
Tel€+33(0)4906500 22
Fax +33(0)4906589 23

yées-heron@ egetelhet

Gigondas,ses vignerons

DomaineGrand Romane
Claude ePiare Amadieu
Tel€+33(0)4906584 08
Fax +33(0)4906582 14

Cheteau deMontmirail
Philippe AchimbaudBouteille
Tel€+33(0)4906586 72
Fax+33(0)4906581 31

grancEpmane@ perre-amadie€om  archimbaud@ hiateaude- montmirail€om

Domaine duGrapillon d'Or
Bernad @ Celine Chaueet
Tel€+33(0)4906586 37
Fax +33(0)4906582 99

c€baweat@lomainedgrapillondor€om

Caeele Gravillas
Bernard Degoul
Tel€+33(0)49046 94 83
Fax +33(0)49046 96 71
caEeEgatillas@vanadoéfr

Domainede laHaute Marone
Alphonss Barqueros
Tel€+33(0)4904691 77

Domaine de ldaufette
Alain & Frederic Chastan
Tel€+33(0)4905162 42
Fax +33(0)490110164

ClosduJoncuas
Dany ¢ Fernand astan
Tel€+33(0)4906586 86
Fax +33(0)49065 8368
dos-du-joncuas @vanadoéfr

Domaine dd_ongue Toque
Chrisiophe Bouis
Tel€+33(0)49012 3021
Fax +33(0)49012 3028
galriekmeffre@nmeffreEom

Domaine de IMavette
JeanFrarrois€ambet
Tel€+33(0)4906585 29
Fax +33(0)4906587 41
ma€atte@ dub-interng€fr

Montirius
Christine & Eric Sauel
Tel€+33(0)4906538 28
Fax +33(0)4906548 72
montirius@vanadoéfr

Domaine deMontvac
Cecile Dussrre
Tel€+33(0)490658551
Fax +33(0)4906582 38
dussrre@domainede-mont€ac€om

DomaineLou Moulin d'Oli
Guy€aour
Tel€+33(0)4907093 71
Fax +33(0)490709517

DomaineNotre Dame des RHeres
JeanPiare ¢ Claude Roxi
Te1€+33(0)490658303
Fax +33(0)490658303
n&l-palliees@vanadoéfr

DomainePailere et Pied Gu
Frederic Sehelin
Tel€+33(0)4906584 14
Fax +33(0)4906584 14
fredeic€shelin@vanadoéfr

DomainelLes PHieres
Daniel & Frederic Brunier
Tel€+33(0)490330031
Fax +33(0)490331847

€ignobles@runie€f

DomainePdon
JeanPiare ¢ Sbasien Palon
Tel€+33(0)49062 24 84
Fax +33(0)490 28 08 79
contact@omaingalorEom

Domaine dePasquiers
JeanClaude ePhilippe €ambet
Tel€+33(0)49046 8397
Fax +33(0)49046 8397
domainedspuias@érre-ng€fr

Domaine duPesquier
Guy & MathieuBoutiere
Tl€+33(0)4906586 16
Fax +33(0)490658848
domainedypexquie @feefr
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Domaine dePiaugier
Jean-Mge: et Sophiéutran
T€.+33(0)49046 96 49
Fax +33(0)49046 9948
piauger@vanadodr

Domaine di Pourra
JeanChrigianMayadome
T+€.+33(0)49046 9359

Fax +33(0)4904698 71
domainedu.pourra@vanadodr

Cheteal Raspail
Chrigian & FrarroisMéffre
Te€.+33(0)49065 8893
Fax +33(0)490 65 8896
chateal.rappai€ @anadodr

DomaineRaspail-Ay
Dominique Ay
T+€.+33(0)49065 8301
Fax +33(0)4 9065 8955
domaingagpai€ay@vanadodr

Cheteas Redortier
Sabine elsab&€ deMerthon
T«€.+33(0)49062 9643
Fax +33(0)49065 0338
Chaeal-Redatier@vanadodr

LeMasdesRestanques
Jodane éJanLuc Faraud
Te€.+33(0)49065 8087
Fax +33(0)490 65 8087

madderestanques@totmak. fr

DomainelLa Roubine
Eric Ughdtto
Te€.+33(0)49065 81 55
Fax +33(0)49012 36 28
domainegroubine@&pogend

Cheteas deSaint Cosme
LouisBaruo€
T+€.+33(0)49065 8080
Fax +33(0)49065 81 05
baruo€@cheal-&-coamecom

DomaineSaint Damien
Joe€Saure€
T+€.+33(0)49070 96 42
Fax +33(0)49070 96 42
domainexaint.damier@vanadodr

Gigondas,ses vignerons

DomaineSaint Frarois € avier
JeanFrarroise Chrigian Gas
T+€.+33(0)49065 86 76
Fax +33(0)49065 86 76
gigondavin@vanadodr

DomaineSaint Gayan
JeanPiare ¢ Martine Meffre
Te€.+33(0)49065 86 33
Fax +33(0)49065 85 10
martine@saingayancom

DomaineSanta Duc
Yves Gras
Te€.+33(0)49065 84 49
Fax +33(0)49065 81 63
yvegyras@sartadic.fr

DomaineLa Soumade
Andre & Frederic Ronmro
Te€.+33(0)49046 13 63
Fax +33(0)49046 18 36

dom-&soumaded rotmak. fr

DomainelLa Source des Romarins
Andre Varenne
T€.+33(0)49065 82 08
Fax +33(0)49065 82 08
andevaenneg@dvanadodr

Domaine di Terme
AnneMarie ¢ RoE&€nd Gadin
T€.+33(0)49065 86 75
Fax +33(0)4 9065 8029
gaudin@omainedtermefr

DomainelLes Teyssonnies
Franck A@xande
T«€.+33(0)49012 31 31
Fax +33(0)49012 31 32
cavea@omaine@steyssnnigescom

Domaine de&xTourade
Andre Richard & Frederic Haut
T«€.+33(0)49070 91 09
Fax +33(0)49070 96 31
tourade@ace.om

Domaine dsTourelles
Roger Cui€€at
T+€.+33(0)49065 86 98
Fax +33(0)4 9065 8947
domainedestoureE&@vanadodr

LesVignob&sdu Trignon
FamiE€ Quiot
Te€.+33(0)49083 7355
Fax +33(0)4908378 48
contact@eromeagyiot.com

Domaine de& Tuilie re
Didier Bezat
Te€.+33(0)49065 82 19
Fax +33(0)49065 8343
didier.bezet@wvanadodr

DomaineVarenne
A&in & Laurert Vaenne
T+€.+33(0)49065 8655
Fax +33(0)49012 3928

Les Vignerons de Carace
PacaEDuconget
Te€.+33(0)49065 8454
Fax +33(0)49065 81 32
vacqueyrasavigneronslecaractere.com

Les Vignobles de St Andr
Frarroie Ry
T€.+33(0)49065 86 22
Fax +33(0)49065 87 83
gakrieEey@orarge.fr
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AmadieuPiare

Piegre Amadieu
Te€. +33 (0)4 90 65 84 08
Fax+33 (0)4 90 65 82 14

pierreamadeu@ perreamadeu.com

Arnoux & FH&

Marc et Jean-Franeois Arnoux
Te€. +33 (0)4 90 65 84 18
Fax+33 (0)4 90 65 8060

info@anouxvinscom

AstaudGabrie€
Gabrie€ Ataud
Te€. +33 (0)4 90 62 68 61
Fax+33 (0)4 90 6Z0 98
gabrie€-aaud@vanadoofr

LouisBarruol
Louis Barruo€
Te€. +33 (0)4 90 65 80 80
Fax+33 (0)4 90 65 81 05
€ois@thateaus-caamecom

LesChasBeaucaiois
O4vier Smonou
Te€. +33 (0)4 66 584 02
Fax+33 (0)4 66 5€4 85
mcco€€ado@briacom

BerardPere & A&
Te€. +33 (0)4 90 33 02 98
Fax+33 (0)4 90 33 18 14

LouisBernard
Te€. +33 (0)4 90 23 09 59
Fax+33 (0)4 90 23696
Ed@Ed.fr

Bouachon
Te€. +33 (0)4 90 83 58 35
Fax+33 (0)4 90 8%€23
cahernebarnac@kad&om

Brotte
Lauent Brotte
Te€. +33 (0)4 90 880 (€
Fax+33 (0)4 90 8%4 34
brotte@brotte.com

CastelFreres
Georged derre
Te€. +33 (0)£2 23 36 10
Fax+33 (0)4€2 23 36 01
oreggb@cgeEfrerascom

SPVOMathieu Carlier
Piare Chaumad
Te€. +33 (0)4 90 656863
Fax+33 (0)4 90 65 8163
mathieu.cafer@wvanadoofr

LaCerise
Te€. +33 (0)4 90 8 62
Fax+33 (0)4 90 83 518
brune€.adre@wvanadoofr

Chapoutier
MicheEChapouier
Te€. +33 (0)£5 08 28 65
Fax+33 (0)4€5 08 81€0
chapouier@apouier.com

EtsCharousset
Te€. +33 (0)4 90 30 21 36
Fax+33 (0)4 90 30 23 01
hivet.s@cobe.fr

LaCompagnie Rhodanienne
Te€. +33 (0)4 66€348 20
Fax+33 (0)4 66 848 21

de.rhodanienne@wanadoofr

Ce€ier desDauphins
Te€. +33 (0)£5 96 20 00
Fax+33 (0)4€5 9€ 33 42

info@e€i@r-desdauinscom

Decougertes etSeections
MicheeBemnard
Te€. +33 (0)4 90 585 8€
Fax+33 (0)4 90 5£3 36
info@ baealtbeaudhene.com

DelasFreres
JaquesGrange
Te€. +33 (0)£5 08 60 30
Fax+33 (0)4€5 08 53 €
jagues_gmge@dE€acom

Gigondas,ses nego€iants

Du Peloux
Te€. +33 (0)4 960 42 00
Fax+33 (0)4 9&0 42 15

dupe€oux@gnob&slupe€oux.com

Du€ernay VinsMi€&imes
Te€. +33 (0)4 90 881 88
Fax+33 (0)4 90 880 €2

dvm.duwemay@wanadoofr

FC.V.
Te€. +33 (0)4 32 40 93 85
Fax+33 (0)4 90 02 048
fov.vins@wanadoofr

FerratonPere & H&
MicheEChapouier
Te€. +33 (0)£5 08 59 51
Fax+33 (0)4€5 08 81 59
fermton. pere&R&@vanadootr

FrarraisPere & H&
Te€. +33 (0)4 90 40 62 38
Fax+33 (0)4 90 40 63 49

chateaus.eseve@vanadoofr

Friedmann
Marce€et Remi Friedmann
Te€. +33 (0)4 90 11 16 90
Fax+33 (0)4 90 340 4€

esfriedmann@riedmann.fr

Gabriel Meffre
Betrand Bonnet
Te€. +33 (0)4 90 12 32 32
Fax+33 (0)4 90 12 32 29
gabrieg-neffre@neffrecom

Guigal VinsFHns
MarceEGuiga€
Te€. +33 (0)4£4 56 10 22
Fax+33 (0)4€4 56 18€6
contad@guiga€.com

Guyot
Pasca€ dyo€Guyot
Te€. +33 (0)4£8 48€0 54
Fax+33 (0)4€8 48€€31
bienvenue@vins-guyot.com
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Jaloulet Aine
Frederic Mdrese
Tel. +33 (0)4 75 84 68 93
Fax+33 (0)4 75 84 56 14
info@jaboulet.com

Jamet Jea-Paul
Jea-Paul Jamet
Tel. +33 (0)4 90 70 72 78
Fax+33 (0)4 90 70 29 61
cavejamet@wadoo.fr

Jaume & Fils
Alain Jaume
Tel. +33 (0)4 90 34 68 70
Fax+33 (0)4 90344371
jaume@donire-grad-veneur.com

Justamon
Tel. +33 (0)4 90 34 12 28
Fax+33 (0)4 90 34 28 64
sa.justamu@freesbee.fr

Lavau-Mouret& Cie
Benost et Federic€avau
Tel. +33 (0)4 90 70 98 70
Fax+33 (0)4 90 70 98 79
lavau.mouret@free.fr

Les Grandes Serres
Gregory€arge
Tel. +33 (0)4 90 83 72 22
Fax+33 (0)4 90 83 78 77
les-grades-serres@wao0o0.fr

Patick Lesec>lectons
Patick€esec
Tel. +33 (0)4 66 37 67 20
Fax+33 (0)4 66 37 67 23
paticklesec@plaves.com

Agence MinicoleMasson

Tel. +33 (0)4 90 14 25 50

Fax+33 (0)4 90 82 94 78
contact@avm-com.fr

€ouisMousset
Tel. +33 (0)4 75 00 10 34
Fax+33 (0)4 75 50 24 33
louis.mousset@madoo.fr

Gigondas,ses nego€iants

Mourier Vins
Michel Mourer
Tel. +33 (0)4 77 57 29 59
Fax+33 (0)4 77 80 68 71
moutier.mchel@waadoo.fr

Ogier Caves des Papes
Jea-Pierre Durad
Tel. +33 (0)4 90 39 32 32
Fax+33 (0)4 90 83 72 51
ogercavesdespapesi@dyg

Perrin
Fanmille Perin
Tel. +33 (0)4 90 11 12 00
Fax+33 (0)4 90 11 12 19
perin@beaucastel.com

JremeQuiot Slecion
Jreme Quot
Tel. +33 (0)4 90 83 73 55
Fax+33 (0)4 90 83 78 48
contact@jeromedgot.com

R & D Vins
Freneois Dauvenge
Tel. +33 (0)4 66 82 96 59
Fax+33 (0)4 66 82 96 58
dauverge.fr@waadoo.fr

Raphael Michel
Tel. +33 (0)4 90 34 06 07
Fax+33 (0)4 90 34 79 85
info@raphael-ichel.com

Maisan Rouge
JremeBusato &Chel Alberca
Tel. +33 (0)4 90 10 04 48
Fax+33 (0)4 90 12 69 05
contact@miaarougewnes.com

CaveSayn
Philippe Say
Tel. +33 (0)4 90 35 00 30
Fax+33 (0)4 90 28 10 58
philippe.say@waadoo.fr

SellesVins
Fanille Selles
Tel. +33 (0)4 90 70 31 31
Fax+33 (0)4 90 70 35 64
contact@sellesag.com

Saint Benoit
Tel. +33 (0)4 90 83 51 36
Fax+33 (0)4 90 83 51 37
sant.bencit@waadoo.fr

Slection€ins & Bouteilles
Tel. +33 (0)4 90 33 20 93
Fax+33 (0)4 90 33 25 73

s.v.bo@wmadoo.fr

Tardieu Laurent
Michel Tardeu
Tel. +33 (0)4 90 68 80 25
Fax+33 (0)4 90 68 22 65
tarlau@clulntemet.fr

Celiier€al de Durance

Olivier et Roger Rave
Tel. +33 (0)4 90 08 26 36
Fax+33 (0)4 90 08 28 27
info@celervaldurace.com

€idal-Fleury
Tel. +33 (0)4 74 56 10 18
Fax+33 (0)4 74 56 19 19
vidal- euy@waadoo.fr

Les€ins de€ienne
Cuilleran, Villard, Gallard, Mlla
Tel. +33 (0)4 74 85 04 52
Fax+33 (0)4 74 31 97 55
vdv@lesnsdeienne.fr

XavierVins
Xaver ignon
Tel. +33 (0)6 83 12 37 38
Fax+33 (0)4 78 34 60 53
info@xaiernins.com
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