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Le vignoble de Gigondas, d'une super® cie de 1250 ha, est exclusivement sur la commune de Gigondas dans le d•partement 
du €aucluse, au Sud Est du vignoble de la €all•e du Rh•ne‚ 

Ce vignoble est marqu• par la diversit•‚ L'appellation commence sur le plateau ƒ 100 m„tres d'altitude, puis s'•tage autour 
du village pour ® nir par des coteaux abrupts …usqu'ƒ 430 m„tres sur les contreforts des Dentelles de Montmirail, •tonnantes 
et ma…estueuses pyramides de calcaire gris d•coup•es dans le ciel bleu‚ 

Ses limites naturelles sont la ligne des Dentelles de Montmirail ƒ l'est, la rivi„re Ouv„ze ƒ l'ouest, le torrent du Trignon au 
nord et les collines prolongeant les Dentelles au sud‚

M•ridional, son climat de contrastes est soumis aux chaleurs de l'•t• et aux violences du Mistral‚ Chaud et sec, il b•n•® cie 
de pr„s de 2 800 heures d'ensoleillement annuel‚ 

N•es de la mer il y a 200 millions d'ann•es, les Dentelles de Montmirail, hautes de 630m au Rocher du Turc, pr•sentent un 
paysage fortement marqu• par la g•ologie‚ Elles sont la combinaison de la s•dimentation (d•p•t de calcaires et de marnes du 
Jurassique et du Cr•tac•, de sables et de gr•s de l'„re Tertiaire) et d'un brassage tectonique‚ Situ• sur la grande faille dite de 
«N†mes‡, le massif des Dentelles •merge avec la construction des Pyr•n•es et la pouss•e alpine‚ 
Cette originalit• g•ologique (combinaison de ph•nom„nes des „res secondaire, tertiaire et quaternaire) est tr„s rare dans la 
€all•e du Rh•ne‚ Les sols qui en d•coulent constituent des terroirs structur•s et uniques, pour des vins tr„s complexes‚

Les sols de Gigondas sont multiples‚ De grandes terrasses alluviales d'origine Mindelienne, aux sols argilo-sableux, 
s'•tendent …usqu'au pied du massif des Dentelles de Montmirail‚ Leur perm•abilit• •lev•e att•nue l'•rosion des eaux de 
ruissellement et permet un ressuyage rapide des parcelles‚ En coteaux, le vignoble en terrasses sur des sols marno-calcaires 
offre un paysage magni® que ƒ tous les promeneurs‚ Pour les vignerons, cette compl•mentarit• entre les sols et les •boulis 
en surface permet aux eaux de pluies de mieux s'in® ltrer‚ Cela aide aussi ƒ stocker pendant la nuit, l'•nergie solaire a® n de 
prolonger l'activit• v•g•tative des plantes‚ Tous ces sols, riches en argiles, sont caract•ristiques des terroirs de grands crus‚

Cette g•ologie tourment•e induit des expositions tr„s diverses et les Dentelles sont le principal vecteur d'un microclimat 
des plus int•ressants‚ Massif abrupt •mergeant de la plaine, les Dentelles provoquent des brises montantes et descendantes, 
qui temp„rent les pics de temp•ratures‚ Pour la ma…orit• du vignoble, l'exposition Ouest/Nord-Ouest donne une a•ration 
parfaite et •vite les chaleurs excessives de l'•t•‚ 

205 viticulteurs se partagent ce vignoble tr„s contrast• : 80 vini® ent en cave particuli„re et 125 en cave coop•rative (dans les 
caves coop•ratives de Sablet, €acqueyras et ma…oritairement Gigondas)‚

Gigondas, son terroir
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C•€age roi de la Vall•e du Rh•‚e m•ridio‚ale, le Gre‚ache ‚oir s'ex€rime da‚s toute sa €l•‚itude sur ce terroir. E‚ effet, 
e‚ limita‚t l'e‚soleilleme‚t du mati‚, les De‚telles allo‚ge‚t co‚sid•rableme‚t la maturatio‚ du Gre‚ ache qui a besoi‚ 
de le‚teur €our s'ex€rimer au mieux. Il domi‚e largeme‚t les assemblages et a€€orte aux vi‚s de Gigo‚das, les ta‚‚i‚s, 
le cor€s et u‚e gra‚de a€titude au vieillisseme‚t. 
Associ•e e‚ qua‚tit•s mod•r•es, la Syrah re‚force la couleur gre‚at et do‚‚e de l'•clat aromatique. Le Mourvƒdre, €our sa 
€art, rehausse la com€lexit• aromatique des •€ices du Gigo‚das et se disti‚gue €ar sa te‚ue qui co‚vie‚t €arfaiteme‚t aux 
•levages e‚ bois. Vie‚‚e‚t e‚„ ‚ le Ci‚sault, la Clairette et quelques souches de Terret ‚oir, Cou‚oise et Picarda‚.

Avec u‚ re‚deme‚t des €lus faibles de Fra‚ce, 36 hl/ha maximum, l'associatio‚ de ces ‚obles c•€ages €ermet de €roduire 
u‚e €alette trƒs ‚ua‚c•e de vi‚s de Gigo‚das. Ce subtil assemblage, €ro€re … chaque vig‚ero‚ est e‚suite vi‚i„ •. C•€ages 
m†l•s ou s•€ar•s, •ra‡ •s e‚ totalit• ou e‚ €artie, les mac•ratio‚s dure‚t de 2 … 4 semai‚es selo‚ les mill•simes et les choix du 
vig‚ero‚. L'• levage se fait d'u‚e €art e‚ cuve €our €r•server tout le fruit•, d'autre €art e‚ foudres et barriques de ch†‚e €our 
af„ ‚er les ta‚i‚s. Mis e‚ bouteille a€rƒs de lo‚gs mois, le Gigo‚das s'•quilibre, devie‚t am€le et s'arro‚dit.

La d•€ustation 

Le Gigo‚das ros• re€r•se‚te u‚ €etite €roductio‚ (moi‚s de 5%) mais il m•rite le €lus gra‚d i‚t•r†t ta‚t il est remarquable 
€ar so‚ am€leur e‚ bouche. 
Sa robe est d'u‚e couleur trƒs soute‚ue, rose aux re‡ ets violac•s. So‚ ‚ez ex€lose de €arfum d'ama‚de et de €etits fruits 
cuits. Sa bouche est … la fois ca€iteuse, g•‚•reuse et •quilibr•e. Le Gigo‚das ros• €ourra alors vous •to‚‚er … l'a€•ritif 
ou r•g‚er sur tout u‚ re€as.

Le Gigo‚das rouge, €our sa €art, €r•se‚te u‚e couleur chatoya‚te, comme e‚soleill•e, qui va du rubis au gre‚at fo‚c•. 
Au ‚ez, il d•voile u‚ bouquet de fruits rouges (cerise bigarreau, fraise •cras•e) et de fruits ‚oirs trƒs m• rs (m• re, cassis, 
myrtille) da‚s sa €eu‚esse. Il •voluera vers des ‚ua‚ces sauvages de sous-bois et de truffes. E‚ bouche, le Gigo‚das rouge 
est cors• avec u‚e attaque char‚ue. So‚ terroir si com€lexe lui €ermet u‚e gra‚de €alette aromatique e‚tre ar•mes fruit•s 
(€ru‚eau, „ gue) et ‚otes •€ic•es (€oivre bla‚c, garrigue, thym, r•glisse). Il •volue favorableme‚t avec le tem€s et s'af„ ‚e 
au cours de so‚ •levage. 

E‚ cave, les rouges, … maturatio‚ le‚te, so‚t de gra‚ds vi‚s de garde. D'u‚e a€titude au vieillisseme‚t •vide‚te, ils o‚t 
la facult• de co‚cilier co‚ce‚tratio‚, •quilibre et „ ‚esse. Color•s, structur•s et lo‚gs e‚ bouche, ils offre‚t u‚ bouquet 
riche, aux ar•mes „ ‚s et •€ic•s.

Gigondas, ses vins
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Mil l•€ime 2007
Un automne et un hiver secs et doux, ainsi qu'un mois d'avril pluvieux ont permis • la vi€ne de prendre de l'avance sur 
sa croissance habituelle. L'•t• a •t• relativement sec et chaud ‚avec des nuits fraiches en aoƒt favorisant l'accumulation 
d'anthoc„anes- couleur) et la m•t•o tr…s cl•mente pendant les vendan€es. L'ann•e a •t• pr•coce avec de tr…s bonnes 
maturit•s sans que les raisins aient souffert de la s•cheresse.
Le mill•sime †007 est parfaitement •quilibr• : les couleurs sont profondes et les nez tr…s aromatiques. En bouche, les vins 
sont complexes avec des ar‡mes explosifs, de la rondeur et des tanins fondus. 

Mil l•€ime 2006
L'automne et l'hiver †005 ont montr• des temp•ratures inf•rieures aux normales saisonni…res. L'hiver a m•me •t• le plus 
froid de ces €5 derni…res ann•es, avec un d•® cit pluviom•trique qui n'a pas •t• compens• au printemps. Le mois de juillet 
a •t• tr…s chaud tandis que le mois d'aoƒt a •t• plut‡t froid. Il a plu un petit peu en juillet et aoƒt, mais aussi les €3 et 
†4 septembre. Le travail du vi€neron associ• • la diversit• des terroirs de notre appellation a permis de mieux ma•triser 
l'h•t•ro€•n•it• des maturit•s du ‚ renache. La S„rah pr•sentait, pour sa part, une tr…s bonne qualit•.
A ‚ i€ondas, le mill•sime †006 se caract•rise • la fois par du corps et de la ® nesse. La fra•cheur des nuits du mois d'aoƒt 
a permis des couleurs soutenues. En bouche, nous retrouvons beaucoup de ® nesse, un joli •quilibre et une belle acidit•. 
Tendre et €ourmand, ce sera un mill•sime plus adapt• au march• car il pourra se d•€uster plus facilement dans ses jeunes 
ann•es, sans pour autant perdre de son potentiel de €arde.

Mil l•€ime 2005
†005 a •t• beaucoup plus vent•, plus ensoleill• et, surtout beaucoup plus sec. Pendant l'•t•, l'absence de canicule a permis 
de conserver un maximum d'ar‡mes et de fra•cheur. L'alternance de journ•es chaudes et de nuits fra•ches a donn• des 
raisins tr…s concentr•s avec des pellicules tr…s fermes. En® n, la petite r•colte a accentu• la concentration des baies. 
†005 est r•ellement un mill•sime d'exception : les vins allient un tr…s bel •quilibre, densit• et ® nesse. Le ‚ renache a 
rarement •t• aussi €•n•reux en couleur. La densit• de la mati…re en bouche est soutenue par une €rande fra•cheur. Les 
tanins sont fondus et so„eux.

Mil l•€ime 2004
Apr…s des mois de f•vrier et mars tr…s froids, le d•bourrement a •t• tardif. La s•cheresse a •t• tr…s forte et s'est prolon€•e 
jusqu'• mi aoƒt. Heureusement, l'ora€e survenu dans la nuit du €7 au €8 aoƒt a permis aux raisins d'entreprendre leur 
maturation dans de bonnes conditions. Le climat id•al, sec et chaud, s'est prolon€• tout au lon€ des vendan€es et les 
producteurs de ‚ i€ondas ont pu ainsi choisir d•lib•r•ment la date de r•colte en fonction du produit qu'ils d•siraient 
•laborer. 
Les couleurs sont soutenues, les tannins ® ns et so„eux ; beaucoup de rondeur et d'harmonie font d'ores et d•j• de ces 
vins de €rands s•ducteurs.

Mil l•€ime 2003
Apr…s un automne-hiver pluvieux et un printemps-•t• tr…s chaud et sec, le mill•sime †003 s'est positionn• en ann•e pr•coce 
d…s la ® n du mois de mai. Sain, sec et serein : voil• comment nous pouvons r•sumer les vendan€es †003. Les rendements 
sont faibles. Il a suf®  aux vi€nerons de ‚ i€ondas d'attendre la maturit• optimale de chaque parcelle avant la r•colte. 
Ainsi, les vins ont de belles couleurs intenses, sont tr…s riches en tannins et la palette aromatique est lar€e. Ce mill•sime 
est promis • une lon€ue €arde.

Mil l•€ime 2002
Apr…s la pluie de d•but septembre, les producteurs de ‚ i€ondas ont attendu l'arriv•e du Mistral le †3 septembre. Les 
vendan€es se sont donc d•roul•es dans de bonnes conditions. En effet, ce vent puissant et sec qui a souf ̄• pendant plus de 
trois semaines, a permis de concentrer les raisins. ‚ r•ce • un tri drastique, la qualit• du mill•sime †00† est bonne. 

Mil l•€ime 2001
†00€ est un tr…s beau mill•sime avec un mois de mai bien arros• pour constituer les r•serves, un d•but de juillet humide et 
ora€eux, et un •t• ma€ni® que sans de tr…s fortes chaleurs. Les vendan€es •taient tr…s saines et le Mistral a souf ̄• pendant 
une €rande partie des vendan€es. R•sultat : des vins •quilibr•s, classiques et tr…s repr•sentatifs de leur appellation.

Gigondas, ses mill•simes
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Mil l•€ime 2000
Le mill•€ime 2000 aurait-il une parit• avec le 2005 ? Peut-•tre‚ Du 1er janvier au 25 mar€, il n'•tait tomb• que 14mm¼ et 
en 2005, pa€ 10mm‚ En€uite, le printemp€ a •t• r•guliƒrement arro€•, „ compri€ le moi€ de juin, €uivi d'un trƒ€ bel •t• et un 
moi€ d'ao…t un peu plu€ c†aud que juillet‚ De€ vendange€ €aine€ €ou€ un beau moi€ de €eptembre, €an€ Mi€tral‚ 
Un trƒ€ joli mill•€ime avec de€ vin€ †•€itant entre jeune€€e et exp•rience, le tout avec une belle complexit•

Mil l•€ime 1999
De€ pluie€ r•guliƒre€ au printemp€, un moi€ de juillet trƒ€ €ec et un moi€ d'ao…t un peu plu€ arro€•‚ De€ temp•rature€ c†aude€ 
uniquement en juillet‚ Le€ vendange€ €e €ont d•roul•e€ avec un peu de pluie€ mai€ €ou€ le Mi€tral‚ R•€ultat : un joli mill•-
€ime‚

Mil l•€ime 1998
Mil l•€ime trƒ€ prometteur‚ Une vendange trƒ€ €aine a donn• de€ vin€ •quilibr•€ • la robe color•e et de€ ar€me€ trƒ€ •ruit•€‚ 
Le€ vin€ €ont bien €tructur•€, avec de€ tannin€ m…r€ et •ondu€‚

Mil l•€ime 1997
Mil l•€ime peu banal, mai€ €•dui€ant¼ avec une grande amplitude de€ temp•rature€ en †iver, printemp€ et d•but d'•t•, ce 
qui a entra•n• un d•marrage pr•coce de la v•g•tation, pui€ un ralenti€€ement‚ Durant l'•t•, le vignoble €e retrouve € nalement 
• bonne maturit• et •volue normalement gr•ce aux c†aude€ journ•e€ du moi€ d'ao…t‚ ‚ prƒ€ le€ orage€ de la € n du moi€, le 
dieu Mi€tral et la c†aleur ont bala„• le€ inqui•tude€, et c'e€t une vendange €aine qu'ont rentr•e le€ vigneron€‚
Le€ vin€ €ont concentr•€, • la robe pro•onde et aux tannin€ €ouple€ et •ondu€‚

Mil l•€ime 1996
La vigne €'e€t re€€ourc•e pendant l'†iver, €uivi d'un printemp€ doux et d'un moi€ de juin trƒ€ c†aud‚ L'•t•, par contre, n'a pa€ 
•t• de tout repo€ pour le vigneron‚ ‚ prƒ€ un moi€ de juillet con•orme aux normale€ €ai€onniƒre€, ao…t •ut plu€ pr•occupant 
: orageux et peu en€oleill•‚ Heureu€ement, €eptembre a vu le vent du nord €ou•̄  er, d•gager le ciel et ain€i temp•rer le€ e••et€ 
du moi€ pr•c•dent‚ 
Le€ vin€ avec de€ ar€me€ trƒ€ •ruit€ rouge€, ont de€ tannin€ arrondi€ et €o„eux ; il€ €ont plai€ant€ et c†armeur€‚

Mil l•€ime 1995
‚ nn•e id•ale pour le€ vigne€ avec de€ moi€ d'avril-mai trƒ€ arro€•€, pui€ un •ort bel •t• a€€urant un •tat €anitaire de€ baie€ 
par•ait‚ De€ temp•rature€ plu€ c†aude€ en juillet qu'en ao…t et un moi€ de €eptembre •rai€ ont permi€ de€ condition€ id•ale€ 
pour le€ vendange€‚ 1995, un grand mill•€ime‚

Mil l•€ime 1994
Mil l•€ime trƒ€ †•t•rogƒne, on trouve de€ Gigonda€ de trƒ€ grande qualit• mai€ en quantit•€ re€treinte€‚

Mil l•€ime 1993
1993 e€t une bonne ann•e pour la Vall•e du R†€ne m•ridionale, contrairement • la partie €eptentrionale ; tout €implement 
car la vendange •tait rentr•e avant le€ pluie€‚ C'e€t un bon mill•€ime qui donne de€ Gigonda€ concentr•€ et €tructur•€‚

Mil l•€ime 1992
‚ prƒ€ le€ •orte€ pluie€ du 22 €eptembre, il aura •allu de€ tri€ trƒ€ rigoureux, • la vigne et • la cave, pour permettre aux meilleur€ 
vigneron€ de produire de€ Gigonda€ caract•ri€tique€ de l'appellation‚ Certain€ avaient
 •galement eu la c†ance de rentrer la majorit• de leur r•colte avant le€
 pluie€‚ D'autre€ ont pr•••r• ne produire que de€ C€te€ du R†€ne, €elon la €ituation de la parcelle et l'•tat de la vendange‚

Mil l•€ime 1991
Ce •ut un mill•€ime di•€ cile €uite • de€ pluie€ dan€ toute la Vall•e du R†€ne‚ Mai€ prot•g•€ par le€ Dentelle€ de Montmirail, 
le€ vigneron€ de Gigonda€ ont €u produire de€ vin€ bien •quilibr•€ et de bonne qualit•‚

Mil l•€ime 1990
L'•t• torride et €ec a donn• de€ rai€in€ trƒ€ m…r€‚ Le€ vin€ €ont trƒ€ color•€ et incro„ablement pui€€ant€, avec de€ tannin€ trƒ€ 
abondant€ mai€ doux‚ Il regorgent d'un •ruit• concentr•‚ Un trƒ€ grand mill•€ime‚

Gigondas, ses mill•simes
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Surface cultiv•e € 1240 ha en 2007
Production annuelle moyenne € 40 000 hl (96% en rouge et 4% en ros•) dont 80% produit en cave particuli•re et 
20% en cave coop•rative‚ 
Commercialisation de 35% de la production annuelle moyenne par le n•goce embouteilleur r•gional‚

Les producteurs adaptent eux-mƒmes leur rendement en fonction des caract•risti„ues des mill•simes, comme le montrent 
les volumes d•clar•s ces 5 derni•res ann•es‚

   Production annuelle Rendement
Mil l•sime 2007  41 858 hl  34    hl/ha
Mil l•sime 2006  40 345 hl  33    hl/ha
Mil l•sime 2005  35 720 hl  29,5 hl/ha
Mil l•sime 2004  40 213 hl  32,5 hl/ha
Mil l•sime 2003  42 380 hl  34,5 hl/ha

 

Les ventes en France repr•sentent environ 62% des ventes totales alors „ue l'export couvre 38% des volumes‚

Quatre pays repr•sentent 75% des ventes … l'export € les †SA (25%), la Belgi„ue (21%), le Royaume †ni (16%) et la 
Suisse (13%)‚

Gigondas, ses chiffres cl•s
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Au cúur du triangle Carpentras, Orange et Vaison-la-Romaine, le village de Gigondas s'est d'abord appel• €ucunditas qui 
signi® e joie et all•gresse en latin. Un nom pr•destin• • la culture de la vigne et du vin, au d•veloppement d'aut‚entiques 
traditions vigneronnes depuis deux mill•naires...

En effet, on attribue aux v•t•rans de la seconde l•gion romaine et fondateurs de la « Colonia €ulia Arausio « (ville d'Orange, 
au 1er siƒcle avant €C„ la cr•ation des premiers domaines viticoles. 

Dƒs le 12ƒme siƒcle, Gigondas appartient aux Princes d'Orange et suit le sort de leur Maison jusqu'en 1731, ann•e ou 
la principaut• fut rattac‚•e • la France.

En vous promenant dans le village, vous pouvez d•couvrir de nombreux sites t•moignant de cet impressionnant pass• : 
remparts m•di•vaux, ‚ospices, c‚apelle du 12ƒme siƒcle. 

A la ® n du 19ƒme siƒcle, aprƒs les attaques de p‚yllox•ra qui touc‚ent tout le vignoble fran…ais, les cultures d'oliviers se 
d•veloppent • Gigondas. Mais, les oliviers ne vont pas r•sister aux grandes gel•es de l'‚iver 19†6. Ils seront alors remplac•s 
par la vigne qui, depuis le d•but des ann•es 60, a reconquis tous les coteaux.

Si la vigne a trouv• trƒs t‡t ses terres d'•lection • Gigondas, les vins ont connu leur cons•cration en 1971, ann•e d'obtention 
de l'appellation «Gigondas, Cru des C‡tes du R‚‡neˆ.

Depuis deux mill•naires, le village au coeur des Dentelles de Montmirail vit principalement de ses vignes. Aujourd'‚ ui, 
plus de 200 vignerons perp•tuent cette tradition.

Gigondas, son histoire
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Gigondas : 630 habitants, altitude 282 m•t€es (cloche€), su€face 2700 ha.

Gigondas est l'une des six communes qui pendant pr•s de €uit si•cles form•rent la principaut• d'‚range. 
Anciennement rattac€•e administrativement ƒ „arpentras, Gigondas a quelque peu perdu le contact avec son ancienne 
capitale. Quelques documents, une enceinte des remparts dont la majeure partie est encore visible avec le c€…teau restaur•, 
ainsi que le cornet du †rince Guillaume d'‚range que l'on retrouve dans les armoiries, sont autant •l•ments qui t•moignent 
encore de ce pass•. 

Mais l'€istoire de Gigondas ne commence pas au Moyen Age...
Les innombrables monnaies, poteries et tegulae d•couvertes partout dans la commune, mais aussi une collection de 
c€apiteaux et colonnes atteste de la pr•sence et de la civilisation romaine. †lus ancienne encore est la station pr•€istorique 
datant du n•olit€ique moyen r•cemment mise ƒ jour dans les vignes de St Andr•. 

Au 10•me si•cle, ‚range et Gigondas faisaient partie du marquisat de †rovence. ‚n appelle dans les actes, «„€…teau de 
Gigondas», la grande tour construite sur le piton sud du village actuel et dont il ne reste qu'un •peron de pierres, des 
emplacements d'escalier et d'•tage, car d•truit sur ordre de Louis XIV.

L'€istoire religieuse fut tr•s importante puisque six c€apelles ou •glises se trouvaient simultan•ment sur la commune au 
16•me si•cle, qui en a gard• son •glise paroissiale et les magni® ques restes de la c€apelle romane St „‡me et ˆamien. Il y 
eut •galement, et pendant au moins neuf si•cles un couvent.

Le ch•teau f€odal et ses €em• a€ts
ˆ'une longueur de 550 m•tres, de 5 ƒ 8 m•tres de €auteur et d'environ 1,50 m•tres de largeur ƒ la base, les remparts 
du village ont •t• construits au Moyen Age.

Le c€…teau de Gigondas fut le si•ge de la r•sistance des cat€oliques, vaincus par les calvinistes men•s par le Baron des Adrets 
en 1563. En 1678 il fut transform• en €ospice, puis en •cole et ® nalement abandonn• au d•but du 20•me si•cle. Une 
moiti• seulement du b…timent est encore visible et d•gag•e, le reste •tant incorpor• dans des constructions plus r•centes.
Il est dif® cile de comprendre la disposition du c€…teau qui n'•tait pas un lieu de r•sidence mais plut‡t une place forte. 
Il reste plusieurs salles vo• t•es, mais de petites dimensions. ˆans l'enceinte des remparts, trois ou quatre maisons tr•s 
anciennes pr•sentent encore des •l•ments tels qu'encadrement de portes d'entr•e ou des fen€tres, plafonds... qui t•moignent 
d'une opulence certaine et qui ont d•  appartenir ƒ des notables.

Gigondas, son village
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Gigondas, son village

L'• €lise primitive
L'•€lise primitive •tait d•di•e • ‚te Catherine d'Alexandrie et dot•e par Raimbaud I. En 1563, les soldats calvinistes ne 
pouvant s'en prendre aux habitants en fuite, ils s'attaquƒrent • l'•€lise qui fut reconstruite probablement au d•but du 1„ƒme 
siƒcle (fa…ade et pose de l'horlo€e du beffroi†. En 1755, l'horlo€e solaire f‡t plac•e • l'est sur la corniche et ce n'est qu'en 
1„5ˆ (date inscrite† que la statue de l'Immacul•e fut install•e dans une niche. La toiture repose directement sur la vo‡te • 
trois trav•es et le sous-sol contient de nombreux tombeaux et cavit•s. 

La chapelle St C•me et €amien
‚ise au d•part de la route vers «les Dentelles de Montmirail», de construction romane classique du 12ƒme siƒcle, la chapelle 
‚t C•me et Damien remplacerait un •di€ ce du 7ƒme ou „ƒme. 
On suppose qu'il s'a€issait de l'•€lise d'un cimetiƒre attenant et que sa construction n'a peut-•tre ‚amais •t• achev•e. 
Nationalis•e • la r•volution, elle fut achet•e par le voisin, Denys Fort, qui la rendit au culte en 1„36 (ann•e de 
l'am•na€ement du transept en chapelle†. Cet am•na€ement fut suivi de la restauration int•rieure en 1927 sous l'impulsion 
de l'Abb• Labrousse. En 196ˆ, €rƒce • l'am•na€ement ext•rieur de la chapelle, des s•pultures furent mises • ‚our. La € n des 
travaux se mat•rialisa par le colmata€e des brƒches en 197„  et la pose de vitraux histori•s en 197ˆ.

La Tour Sarrasine
La Tour ‚arrasine est un •di€ ce datant du 12ƒme siƒcle, c'est un ancien poste de €arde d'un chemin de monta€ne.

Le monast•re €e Pr•bayon
Le monastƒre de Pr•bayon est la premiƒre construction du couvent date du 7ƒme siƒcle. Pr•bayon fut abandonn• en 
962 suite • la destruction des bƒtiments par une crue du Tri€non. Les reli€ieuses se r•fu€iƒrent alors au Domaine ‚t 
Andr• les Ramiƒres. Ferm• sur ordre de Louis XIV, ce ma€ni€ que domaine devint la r•sidence campa€narde des Ev•ques 
d'Oran€e dont le dernier, M€r du Tillet, y faisait volontiers de lon€s s•‚ours ‚usqu'• la r•volution puisqu'il fut alors vendu 
comme bien national.

Les Sources thermales
Analys•e au 1„ƒme siƒcle, l'eau sulfur•e de Montmirail •tait surtout riche en sulfures et en sulfates de calcium, de 
ma€n•sium et de sodium. En 1„75 un vaste •tablissement est construit. Les eaux de Montmirail connurent leur plus €rande 
vo€ue • la € n du 19ƒme siƒcle et au d•but du 2„ƒme. 
La station est maintenant ferm•e depuis plus de cinquante ans et son bƒtiment tombe en ruine. 

Gi€ondas d'Hier et d'Au‚ourd'hui, association cr••e en 19„3, s'est donn•e comme but la sauve€arde et la restauration des 
t•moi€na€es du pass• de notre commune et la mise en valeur des lieux restaur•s (am•na€ement en 199̂  du «Cheminement 
de ‚culptures» exposition permanente dans le haut du villa€e†.

Pour tout compl•ment d'informations sur le villa€e de Gi€ondas et son histoire, n'h•sitez pas • contacter Cora de Groot • 
l'Of€ ce de Tourisme de Gi€ondas : de€root@neuf.fr
T•l. +33 („ †ˆ 9„  65 „5 ˆ6 - Fax : +33 („ †ˆ 9„  65 „„ ˆ 2
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La Bastide Saint Vincent
Guy et Laurent Daniel

T•l€ +33 (0)4 90 70 94 13
Fax +33 (0)4 90 70 96 13

bastide€vincent@free€fr

Domaine Bertrand Stehelin
Bertrand Stehelin

T•l€ +33 (0)6 26 04 42 88
Fax +33 (0)4 90 46 10 52

bertrand€stehelin@wanadoo€fr

Domaine du Bois des M•€es
Ghislain Guigue

T•l€ +33 (0)4 90 70 92 95
Fax +33 (0)4 90 70 97 39
meges@netcourrier€com

Domaine de Boissan
Christian Bon® ls

T•l€ +33 (0)4 90 46 93 30
Fax +33 (0)4 90 46 99 46

c€bon® ls@wanadoo€fr

Domaine des Bosquets
Laurent Brechet

T•l€ +33 (0)4 90 83 70 31
Fax +33 (0)4 90 83 51 97

laurent€brechet@famillebrechet€fr

Domaine La Bou•ssi•re
Gilles et Thierry Faravel

T•l€ +33 (0)4 90 65 87 91
Fax +33 (0)4 90 65 82 16

labouissiere@aol€com

Domaine La Bouscati•re et le P•a€e
Sabine et Christian Saurel
T•l€ +33 (0)4 90 70 96 80
Fax +33 (0)4 90 70 96 80

saurel-chauvet@wanadoo€fr

Domaine Brusset
Laurent et Daniel Brusset
T•l€ +33 (0)4 90 30 82 16
Fax +33 (0)4 90 30 73 31

domaine-brusset@wanadoo€fr

Florent et Damien Burle
T•l€ +33 (0)4 90 70 94 85
Fax +33 (0)4 90 70 94 61

Gigondas, ses vignerons

Domaine de Cabasse
Nicolas Haeni

T•l€ +33 (0)4 90 46 91 12
Fax +33 (0)4 90 46 94 01

info@cabasse€fr

Domaine de Cassan
Marie-Odile et G•rard Paillet

T•l€ +33 (0)4 90 62 96 12
Fax +33 (0)4 90 65 05 47

domainedecassan@wanadoo€fr

Domaine du Cayron
Michel Faraud

T•l€ +33 (0)4 90 65 87 46
Fax +33 (0)4 90 65 88 81
cayron€faraud@alicepro€fr

Domaine C•cile Chassa€ne
C•cile Chassagne

T•l€ +33 (0)4 90 46 84 19
Fax +33 (0)4 90 46 84 19

camassot€chassagne@wanadoo€fr

Domaine Les Ch•nes Blancs
Jean et Claudine Roux

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 04
Fax +33 (0)4 90 65 82 94

jean€roux@wanadoo€fr

Domaine Le Clos des Cazaux
Fr•d•ric Vache

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 83
Fax +33 (0)4 90 41 75 32
closdescazaux@wanadoo€fr

Domaine de la Colline St Jean
Roland Alazard

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 50
Fax +33 (0)4 90 65 89 49

Domaine du Col Saint-Pierre
Raymond Bertrand

T•l€ +33 (0)4 90 65 86 53
Fax +33 (0)4 90 65 80 73

mireille€charrasse@wanadoo€fr

Domaine de Coyeux
Yves Nativelle

T•l€ +33 (0)4 90 12 42 42
Fax +33 (0)4 90 12 42 43

coyeux€nativelle@wanadoo€fr

Domaine Cros de la M• re
Eric Michel

T•l€ +33 (0)4 90 30 12 40
Fax +33 (0)4 90 30 46 58
crosdelamure@wanadoo€fr

Domaine de la Daysse et Ste Anne
Hugues Meffre

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 32
Fax +33 (0)4 90 65 83 46

hmeffre@free€fr

Domaine de Durban
Leydier et Fils

T•l€ +33 (0)4 90 62 94 26
Fax +33 (0)4 90 65 01 85

contact@domainedurban€com

Domaine des Espiers
Philippe Cartoux

T•l€ +33 (0)4 90 65 81 16
Fax +33 (0)4 90 65 81 16

p€cartoux@free€fr

Le Mas des Flauzi•res
J•r•me Benoit

T•l€ +33 (0)4 90 46 00 08
Fax +33 (0)4 90 46 00 08

lemasdes€ auzieres@yahoo€fr

Domaine des Florets
J•r•me Boudier et Alexandra Luppi

T•l€ +33 (0)4 90 40 47 51
Fax +33 (0)4 90 40 47 51

scea_domainedes€ orets@yahoo€fr

Domaine de Fontavin
H•l•ne et Michel Chouvet
T•l€ +33 (0)4 90 70 72 14
Fax +33 (0)4 90 70 79 39

helene-chouvet@fontavin€com

Domaine de Font-Sane
V•ronique Cunty-Peysson
T•l€ +33 (0)4 90 65 86 36
Fax +33 (0)4 90 65 81 71
domaine@font-sane€com

Domaine de La Fourmone
Aline et Marie-Th•r•se Combe

T•l€ +33 (0)4 90 65 86 05
Fax +33 (0)4 90 65 87 84
contact@fourmone€com
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Moulin de la Gardette
Jean-Baptiste Meunier

T•l€ +33 (0)4 90 65 81 51
Fax +33 (0)4 90 65 86 80

info@moulindelagardette€com

Domaine La Garrigue
Famille Bernard

T•l€ +33 (0)4 90 65 84 60
Fax +33 (0)4 90 65 80 79

info@domaine-la-garrigue€fr

Domaine des Geines
Jean-Pierre Gleize

T•l€ +33 (0)4 90 70 91 08
Fax +33 (0)4 90 70 90 72

Gigondas La Cave
Emile-Bernard Souchi•re
T•l€ +33 (0)4 90 65 86 27
Fax +33 (0)4 90 65 80 13

gigondas€laca€e@wanadoo€fr

Domaine Girousse
Beno•t Girousse

T•l€ +33 (0)4 90 12 81 47
Fax +33 (0)4 90 28 80 16

Domaine Les Goubert
Mi reille et Jean-Pierre Cartier

T•l€ +33 (0)4 90 65 86 38
Fax +33 (0)4 90 65 81 52

jpcartier@lesgoubert€fr

Domaine du Gour de Chaul•
Aline Bon® ls

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 62
Fax +33 (0)4 90 65 82 40

gourdechaule@free€fr

Domaine du Grand Bourjassot
C•cile et Pierre Varenne

T•l€ +33 (0)4 90 65 88 80
Fax +33 (0)4 90 65 89 38
grandbourjassot@free€fr

Domaine du Grand Montmirail
Y€es Ch•ron

T•l€ +33 (0)4 90 65 00 22
Fax +33 (0)4 90 65 89 23
y€es-cheron@cegetel€net

Gigondas, ses vignerons

Domaine Grand Romane 
Claude et Pierre Amadieu
T•l€ +33 (0)4 90 65 84 08
Fax +33 (0)4 90 65 82 14

grand€romane@pierre-amadieu€com

Domaine du Grapillon d'Or
Bernard et C•line Chau€et
T•l€ +33 (0)4 90 65 86 37
Fax +33 (0)4 90 65 82 99

c€chau€et@domainedugrapillondor€com

Ca€e Le Gravillas
Bernard Degoul

T•l€ +33 (0)4 90 46 94 83
Fax +33 (0)4 90 46 96 71
ca€e€gra€illas@wanadoo€fr

Domaine de la Haute Marone
Alphonse Barqueros

T•l€ +33 (0)4 90 46 91 77

Domaine de la Jaufrette
Alain et Fr•d•ric Chastan
T•l€ +33 (0)4 90 51 62 42
Fax +33 (0)4 90 11 01 64

Clos du Joncuas
Dany et Fernand Chastan
T•l€ +33 (0)4 90 65 86 86
Fax +33 (0)4 90 65 83 68

clos-du-joncuas@wanadoo€fr

Domaine de Longue Toque
Christophe Bouis

T•l€ +33 (0)4 90 12 30 21
Fax +33 (0)4 90 12 30 28

gabriel-meffre@meffre€com

Domaine de la Mavette
Jean-Fran•ois €ambert

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 29
Fax +33 (0)4 90 65 87 41
ma€ette@club-internet€fr

Montirius
Christine et Eric Saurel

T•l€ +33 (0)4 90 65 38 28
Fax +33 (0)4 90 65 48 72
montirius@wanadoo€fr

Ch•teau de Montmirai l
Philippe Archimbaud-Bouteiller

T•l€ +33 (0)4 90 65 86 72
Fax +33 (0)4 90 65 81 31

archimbaud@chateau-de-montmirail€com

Domaine de Montvac
C•cile Dusserre

T•l€ +33 (0)4 90 65 85 51
Fax +33 (0)4 90 65 82 38

dusserre@domaine-de-mont€ac€com

Domaine Lou Moulin d'Oli
Guy €atour

T•l€ +33 (0)4 90 70 93 71
Fax +33 (0)4 90 70 95 17

Domaine Notre Dame des Pall i• res
Jean-Pierre et Claude Roux
T•l€ +33 (0)4 90 65 83 03
Fax +33 (0)4 90 65 83 03
n€d-pallieres@wanadoo€fr

Domaine Paill •re et Pied Gu
Fr•d•ric Stehelin

T•l€ +33 (0)4 90 65 84 14
Fax +33 (0)4 90 65 84 14

frederic€stehelin@wanadoo€fr

Domaine Les Pall i• res
Daniel et Fr•d•ric Brunier
T•l€ +33 (0)4 90 33 00 31
Fax +33 (0)4 90 33 18 47

€ignobles@brunier€fr

Domaine Palon
Jean-Pierre et S•bastien Palon

T•l€ +33 (0)4 90 62 24 84
Fax +33 (0)4 90 28 08 79

contact@domainepalon€com

Domaine des Pasquiers
Jean-Claude et Philippe €ambert

T•l€ +33 (0)4 90 46 83 97
Fax +33 (0)4 90 46 83 97

domainedespasquiers@terre-net€fr

Domaine du Pesquier
Guy et Mathieu Bouti•re
T•l€ +33 (0)4 90 65 86 16
Fax +33 (0)4 90 65 88 48

domainedupesquier@free€fr
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Domaine de Piaugier
Jean-Marc et Sophie Autran
T•€. +33 (0)4 90 46 96 49
Fax +33 (0)4 90 46 99 48

piaugier@wanadoo.fr

Domaine du Pourra
Jean-Christian Mayordome
T•€. +33 (0)4 90 46 93 59
Fax +33 (0)4 90 46 98 71

domaine.du.pourra@wanadoo.fr

Ch•teau Raspail
Christian et Fran•ois Meffre
T•€. +33 (0)4 90 65 88 93
Fax +33 (0)4 90 65 88 96

chateau.raspai€@wanadoo.fr

Domaine Raspail-Ay
Dominique Ay

T•€. +33 (0)4 90 65 83 01
Fax +33 (0)4 90 65 89 55

domaine.raspai€-ay@wanadoo.fr

Ch•teau Redortier
Sabine et Isabe€€e de Menthon

T•€. +33 (0)4 90 62 96 43
Fax +33 (0)4 90 65 03 38

Chateau-Redortier@wanadoo.fr

Le Mas des Restanques
Josiane et Jean-Luc Faraud
T•€. +33 (0)4 90 65 80 87
Fax +33 (0)4 90 65 80 87

masdesrestanques@hotmai€.fr

Domaine La Roubine
Eric Ughetto

T•€. +33 (0)4 90 65 81 55
Fax +33 (0)4 90 12 36 28

domaine.€aroubine@€aposte.net

Ch•teau de Saint Cosme
Louis Barruo€

T•€. +33 (0)4 90 65 80 80
Fax +33 (0)4 90 65 81 05

barruo€@chateau-st-cosme.com

Domaine Saint Damien
Jo•€ Saure€

T•€. +33 (0)4 90 70 96 42
Fax +33 (0)4 90 70 96 42

domaine.saint.damien@wanadoo.fr

Gigondas, ses vignerons

Domaine Saint Fran•ois €avier
Jean-Fran•ois et Christian Gras

T•€. +33 (0)4 90 65 86 76
Fax +33 (0)4 90 65 86 76
gigondasvin@wanadoo.fr

Domaine Saint Gayan
Jean-Pierre et Martine Meffre

T•€. +33 (0)4 90 65 86 33
Fax +33 (0)4 90 65 85 10
martine@saintgayan.com

Domaine Santa Duc
Yves Gras

T•€. +33 (0)4 90 65 84 49
Fax +33 (0)4 90 65 81 63

yvesgras@santaduc.fr

Domaine La Soumade
Andr• et Fr•d•ric Rom•ro
T•€. +33 (0)4 90 46 13 63
Fax +33 (0)4 90 46 18 36

dom-€asoumade@hotmai€.fr

Domaine La Source des Romarins
Andr• Varenne

T•€. +33 (0)4 90 65 82 08
Fax +33 (0)4 90 65 82 08
andre.varenne@wanadoo.fr

Domaine du Terme
Anne-Marie et Ro€€and Gaudin

T•€. +33 (0)4 90 65 86 75
Fax +33 (0)4 90 65 80 29

gaudin@domaineduterme.fr

Domaine Les Teyssonni•res
Franck A€exandre

T•€. +33 (0)4 90 12 31 31
Fax +33 (0)4 90 12 31 32

caveau@domaine-€es-teyssonnieres.com

Domaine de €a Tourade
Andr• Richard et Fr•d•ric Haut

T•€. +33 (0)4 90 70 91 09
Fax +33 (0)4 90 70 96 31

tourade@ao€.com

Domaine des Tourelles
Roger Cui€€erat

T•€. +33 (0)4 90 65 86 98
Fax +33 (0)4 90 65 89 47

domaine-des-toure€€es@wanadoo.fr

Les Vignob€es du Trignon
Fami€€e Quiot

T•€. +33 (0)4 90 83 73 55
Fax +33 (0)4 90 83 78 48
contact@jeromequiot.com

Domaine de €a Tuili• re
Didier B•zert

T•€. +33 (0)4 90 65 82 19
Fax +33 (0)4 90 65 83 43
didier.bezert@wanadoo.fr

Domaine Varenne
A€ain et Laurent Varenne
T•€. +33 (0)4 90 65 86 55
Fax +33 (0)4 90 12 39 28

Les Vignerons de Caract•re
Pasca€ Duconget

T•€. +33 (0)4 90 65 84 54
Fax +33 (0)4 90 65 81 32

vacqueyras@vigneronsdecaractere.com

Les Vignobles de St Andr•
Fran•oise Rey

T•€. +33 (0)4 90 65 86 22
Fax +33 (0)4 90 65 87 83

gabrie€rey@orange.fr
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Amadieu Pierre
Pierre Amadieu

T•€. +33 (0)4 90 65 84 08
Fax +33 (0)4 90 65 82 14

pierre.amadieu@pierre-amadieu.com

Arnoux &  Fi€s
Marc et Jean-Fran•ois Arnoux

T•€. +33 (0)4 90 65 84 18
Fax +33 (0)4 90 65 80 0€

info@arnoux-vins.com

Astaud Gabrie€
Gabrie€ Astaud

T•€. +33 (0)4 90 62 68 61
Fax +33 (0)4 90 62 €0 98
gabrie€-astaud@wanadoo.fr

Louis Barruol
Louis Barruo€

T•€. +33 (0)4 90 65 80 80
Fax +33 (0)4 90 65 81 05

€ouis@chateau-st-cosme.com

Les Chais Beaucairois
O€ivier Simonou

T•€. +33 (0)4 66 59 €4 02
Fax +33 (0)4 66 59 €4 85
mcco€€ado@mabriz.com

Berard P•re &  Fi€s
T•€. +33 (0)4 90 33 02 98
Fax +33 (0)4 90 33 18 14

Louis Bernard
T•€. +33 (0)4 90 23 09 59
Fax +33 (0)4 90 23 6€ 96

s€db@s€db.fr

Bouachon
T•€. +33 (0)4 90 83 58 35
Fax +33 (0)4 90 83 €€ 23

catherine.barnac@ska€€i.com

Brotte
Laurent Brotte

T•€. +33 (0)4 90 83 €0 0€
Fax +33 (0)4 90 83 €4 34

brotte@brotte.com

Gigondas, ses n•go€iants

Castel Fr•res
Georges Leferrec

T•€. +33 (0)4 €2 23 36 10
Fax +33 (0)4 €2 23 36 01
o.reggio@caste€-freres.com

SPVO Mathieu Carlier
Pierre Chaumard

T•€. +33 (0)4 90 65 8€ 63
Fax +33 (0)4 90 65 81 8€

mathieu.car€ier@wanadoo.fr

La Cerise
T•€. +33 (0)4 90 83 €2 62
Fax +33 (0)4 90 83 51 0€
brune€.andre@wanadoo.fr

Chapoutier
Miche€ Chapoutier

T•€. +33 (0)4 €5 08 28 65
Fax +33 (0)4 €5 08 81 €0

chapoutier@chapoutier.com

Ets Charousset
T•€. +33 (0)4 90 30 21 36
Fax +33 (0)4 90 30 23 01

hivet.s@corbet.fr

La Compagnie Rhodanienne
T•€. +33 (0)4 66 3€ 48 20
Fax +33 (0)4 66 3€ 48 21

cie.rhodanienne@wanadoo.fr

Ce€€ier des Dauphins
T•€. +33 (0)4 €5 96 20 00
Fax +33 (0)4 €5 9€ 33 42

info@ce€€ier-des-dauphins.com

D•cou€ertes et S•lections
Miche€ Bernard

T•€. +33 (0)4 90 51 €5 8€
Fax +33 (0)4 90 51 €3 36

info@chateaubeauchene.com

Delas Fr•res
Jacques Grange

T•€. +33 (0)4 €5 08 60 30
Fax +33 (0)4 €5 08 53 6€
jacques_grange@de€as.com

Du Peloux
T•€. +33 (0)4 90 €0 42 00
Fax +33 (0)4 90 €0 42 15

dupe€oux@vignob€esdupe€oux.com

Du€ernay Vins Mi€€•simes
T•€. +33 (0)4 90 83 €1 88
Fax +33 (0)4 90 83 €0 €2

dvm.duvernay@wanadoo.fr

F.C.V.
T•€. +33 (0)4 32 40 93 85
Fax +33 (0)4 90 02 04 €8

fcv.vins@wanadoo.fr

Ferraton P•re &  Fi€s
Miche€ Chapoutier

T•€. +33 (0)4 €5 08 59 51
Fax +33 (0)4 €5 08 81 59

ferraton.pereet® €s@wanadoo.fr

Fran•ais P•re &  Fi€s
T•€. +33 (0)4 90 40 62 38
Fax +33 (0)4 90 40 63 49

chateau.st.esteve@wanadoo.fr

Friedmann
Marce€ et R•mi Friedmann
T•€. +33 (0)4 90 11 16 90
Fax +33 (0)4 90 34 €0 4€

ets-friedmann@friedmann.fr

Gabriel Meffre
Bertrand Bonnet

T•€. +33 (0)4 90 12 32 32
Fax +33 (0)4 90 12 32 29

gabrie€-meffre@meffre.com

Guigal Vins Fins
Marce€ Guiga€

T•€. +33 (0)4 €4 56 10 22
Fax +33 (0)4 €4 56 18 €6

contact@guiga€.com

Guyot
Pasca€ Tayo€-Guyot

T•€. +33 (0)4 €8 48 €0 54
Fax +33 (0)4 €8 48 €€ 31

bienvenue@vins-guyot.com

13/14



Jaboulet Ain•
Fr•d•ric Mairesse

T•l. +33 (0)4 75 84 68 93
Fax +33 (0)4 75 84 56 14

info@jaboulet.com

Jamet Jean-Paul
Jean-Paul Jamet

T•l. +33 (0)4 90 70 72 78
Fax +33 (0)4 90 70 29 61
cavejamet@wanadoo.fr

Jaume & Fils
Alain Jaume

T•l. +33 (0)4 90 34 68 70
Fax +33 (0)4 90 34 43 71

jaume@domaine-grand-veneur.com

Justamon
T•l. +33 (0)4 90 34 12 28
Fax +33 (0)4 90 34 28 64
sa.justamon@freesbee.fr

Lavau-Mouret & Cie
Beno•t et Fr•d•ric €avau

T•l. +33 (0)4 90 70 98 70
Fax +33 (0)4 90 70 98 79

lavau.mouret@free.fr

Les Grandes Serres
Gr•gory €arge

T•l. +33 (0)4 90 83 72 22
Fax +33 (0)4 90 83 78 77

les-grandes-serres@wanadoo.fr

Patrick Lesec S•lections
Patrick €esec

T•l. +33 (0)4 66 37 67 20
Fax +33 (0)4 66 37 67 23
patricklesec@plswines.com

Agence Vinicole Masson
T•l. +33 (0)4 90 14 25 50
Fax +33 (0)4 90 82 94 78

contact@avm-com.fr

€ouis Mousset
T•l. +33 (0)4 75 00 10 34
Fax +33 (0)4 75 50 24 33
louis.mousset@wanadoo.fr

Gigondas, ses n•go€iants

Mourier Vins
Michel Mourier

T•l. +33 (0)4 77 57 29 59
Fax +33 (0)4 77 80 68 71

mourier.michel@wanadoo.fr

Ogier Caves des Papes
Jean-Pierre Durand

T•l. +33 (0)4 90 39 32 32
Fax +33 (0)4 90 83 72 51

ogiercavesdespapes@ogier.fr

Perrin
Famille Perrin

T•l. +33 (0)4 90 11 12 00
Fax +33 (0)4 90 11 12 19
perrin@beaucastel.com

J•r•me Quiot S•lection
J•r•me Quiot

T•l. +33 (0)4 90 83 73 55
Fax +33 (0)4 90 83 78 48
contact@jeromequiot.com

R & D Vins
Fran•ois Dauvergne

T•l. +33 (0)4 66 82 96 59
Fax +33 (0)4 66 82 96 58
dauvergne.fr@wanadoo.fr

Raphael Michel
T•l. +33 (0)4 90 34 06 07
Fax +33 (0)4 90 34 79 85
info@raphael-michel.com

Maison Rouge
J•r•me Busato & Cheli Alberca

T•l. +33 (0)4 90 10 04 48
Fax +33 (0)4 90 12 69 05

contact@maisonrougewines.com

Cave Sayn
Philippe Sayn

T•l. +33 (0)4 90 35 00 30
Fax +33 (0)4 90 28 10 58
philippe.sayn@wanadoo.fr

Selles Vins
Famille Selles

T•l. +33 (0)4 90 70 31 31
Fax +33 (0)4 90 70 35 64
contact@selles-vins.com

Saint Benoit
T•l. +33 (0)4 90 83 51 36
Fax +33 (0)4 90 83 51 37
saint.benoit@wanadoo.fr

S•lection €ins & Bouteilles
T•l. +33 (0)4 90 33 20 93
Fax +33 (0)4 90 33 25 73

s.v.b@wanadoo.fr

Tardieu Laurent
Michel Tardieu

T•l. +33 (0)4 90 68 80 25
Fax +33 (0)4 90 68 22 65
tarlau@club-internet.fr

Cellier €al de Durance
Olivier et Roger Ravoire

T•l. +33 (0)4 90 08 26 36
Fax +33 (0)4 90 08 28 27

info@celliervaldurance.com

€idal-Fleury
T•l. +33 (0)4 74 56 10 18
Fax +33 (0)4 74 56 19 19
vidal-  ̄eury@wanadoo.fr

Les €ins de €ienne
Cuilleron, Villard, Gaillard, Villa

T•l. +33 (0)4 74 85 04 52
Fax +33 (0)4 74 31 97 55
vdv@lesvinsdevienne.fr

Xavier Vins
Xavier Vignon

T•l. +33 (0)6 83 12 37 38
Fax +33 (0)4 78 34 60 53

info@xaviervins.com
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